
HerzlicH willkommen 
in der milcHmanufaktur

Erlebnisangebote
Entdecken Sie die spannende 
Welt der Milchverarbeitung.



Herzlich willkommen 

im Käseparadies

In der Milchmanufaktur 
Einsiedeln werden seit 2015 mit 
viel Handarbeit und mit Liebe 
zum Detail genussvolle Molkerei- 
und Käseprodukte aus der 
erstklassigen Einsiedler Heu- & 
Bergmilch hergestellt. 

In der Milchmanufaktur begegnen 
sich Menschen, die das Natürliche, 
das Hochwertige und den Genuss 
verbinden. 

Erleben Sie gemeinsam mit 
Ihren Gästen die spannende 
Welt der Milchverarbeitung 
hautnah und kombinieren Sie 
das Erlebnisangebot mit einem 
«Zmorgä», «Zmittag» oder Apéro.

Wir freuen uns, Sie und Ihre Gäste 
bei uns  in der Milchmanufaktur 
begrüssen zu dürfen. 





Unser Guide nimmt Sie mit auf 
eine spannende Tour durch 
unsere Milchmanufaktur und 
lüftet das Geheimnis der feinen 
Einsiedler Bergmilchprodukte. 
Bei der Degustation unserer 
Produkte erleben Sie die 
verschiedenen Facetten von 
Aromen und Genuss.

Blick Hinter die kulissen

Gruppe bis 64 Personen

Dauer 60 Minuten

Startzeit täglich von  
 08.00 Uhr  bis 16.00 Uhr

Kosten CHF 19.00 pro Person 
 (mind. 5 zahlende Gäste)



selBer käsen im alpHüttli

Verarbeiten Sie im «Alphüttli» mit 
Ihrer Gruppe 80 Liter Einsiedler 
Bergmilch zu Ihren eigenen 16 
Bergmutschli. Nach vier Wochen 
Reifezeit sind Ihre Mutschli zum  
Abholen oder zum Versand an eine 
Adresse in der Schweiz bereit. 

GRUPPE bis 16 Personen

DAUER 90 Minuten

STARTZEIT täglich um 10.00 Uhr 
 oder 13.30 Uhr

KOSTEN CHF 690.00 
  

Der Preis ist inklusive 16 Bergmutschli und 

Versand an eine Adresse in der Schweiz.



käsen einst und Heute - 
die zeitreise

Auf einer zweistündigen Tour 
mit unserem Guide durch die 
Milchmanufaktur erfahren 
Sie alles über die Welt 
der Milchverarbeitung. Im 
«Alphüttli» verarbeiten Sie 
mit dem Schaukäser 80 Liter 
Einsiedler Bergmilch zu Ihren 
eigenen 16 Bergmutschli. 
Bei dieser Zeitreise werden 
Sie staunen, wie sich die 
Käseproduktion gewandelt hat.

GRUPPE bis 64 Personen

DAUER 120 Minuten

STARTZEIT täglich um  
 10.00 Uhr oder 13.30 Uhr

KOSTEN PAUSCHAL BIS 16 PERSONEN 
 CHF 890.00

 
 jede weitere Person  
 CHF 49.00 

Der Preis ist inklusive Bergmutschli und Versand 

an eine Adresse in der Schweiz.



friscHkäse selBer Herstellen

Ein Schaukäser lüftet das 
Geheimnis der Milchverarbeitung 
und stellt mit Ihnen Schritt für 
Schritt Frischkäse her. Verfeinert 
mit Gewürzen und eingelegt in Öl 
können Sie ihr eigenes Frischkäsli 
mit nach Hause nehmen.

GRUPPE bis 24 Personen 
 (12 Arbeitsplätze)

DAUER 60 Minuten

STARTZEIT Montag bis Freitag um  
 10.00 Uhr oder 15.00 Uhr

KOSTEN CHF 480.00 



milcH-BuBi - 
das erleBniszmorgä

GRUPPE 15 bis 64 Personen

DAUER ca. 180 Minuten

STARTZEIT Montag bis Samstag 
 um 08.30 Uhr

KOSTEN CHF 49.00 Erwachsene 
 CHF 39.00 Kinder 
 (6 – 12 Jahre)

Geniessen Sie ein feines 
«Zmorgä» mit frischem Brot und 
Gipfeli von der 
Bäckerei Schefer, Butter und 
«Amselspitz»-Konfitüre, eine 
Auswahl an Einsiedler Käse, 
Einsiedler Bergmilchjoghurt 
und eine währschafte Rösti mit 
Spiegelei. Zum Trinken gibt es ein 
Heissgetränk oder alkoholfreies 
Getränk nach Wahl, Tafelwasser 
und frischen Süessmost vom 
Lützelhof. 

Nach der Stärkung tauchen Sie in 
die Welt der Milchverarbeitung ein.
Erfahren Sie auf einem spannenden 
Rundgang durch die Produktion der 
Milchmanufaktur, wie aus Einsied-
ler Bergmilch unsere Käsespeziali-
täten und weitere Milchprodukte 
entstehen.

ei der Auswahl.



muuuHHH - 
BesucH auf dem BauernHof 

Erleben Sie die hiesige 
Landwirtschaft bei einem 
unserer Milchproduzenten.  Sie 
erhalten einen Einblick in die 
spannende Welt eines Einsiedler 
Landwirtschaftsbetriebes. 

GRUPPEN bis 25 Personen

DAUER 45 Minuten

STARTZEIT nach Vereinbarung

KOSTEN CHF 200.00



gastwirtscHaft im aBteiHof 

ideal für Gesellschaften 

bis 40 Personen

Die Gastwirtschaft im Abteihof 
ist ein Treffpunkt, wo sich Einhei-
mische und Gäste aus aller Welt 
treffen und den alltag hinter 
sich lassen. 

Die Gastwirtschaft ist von Ostern 
bis anfangs oktober am mittwoch, 
Donnerstag und Sonntag ab 11.00 
Uhr bis 18.00 Uhr und am Freitag 
und Samstag ab 11.00 Uhr bis 19.00 
Uhr geöffnet. 

Ein Ort zum Geniessen, Verweilen 
und Erleben!



regio sHop -
unser käseparadies

mit viel Handarbeit und Liebe 
zum Detail werden Genussvolle 
Produkte aus der Erstklassigen 
Einsiedler Bergmilch hergestellt. 

In unserer Käsetheke finden 
sie neben unseren spezialitäten 
weitere Köstlichkeiten aus der 

ganzen schweiz, die das herz jedes 
käseliebhabers höher schlagen 
lassen. neben feinen regionalen 
spezialitäten aus der region fin-
den sie auch schöne geschenke für 
die liebsten. 

bei uns wird das einkaufen zu 
einem erlebnis. 

für echte käseliebhaber



näcHster Halt: 
milcHmanufaktur

ANREISE MIT   DIE MILCHMANUFAKTUR EINSIEDELN IST AB ZÜRICH IN  
DEM AUTO ODER CAR 50 MINUTEN UND AB LUZERN IN 60 MINUTEN   
   ERREICHBAR.  
   

ANREISE    EINSIEDELN IST MIT DEN ÖFFENTLICHEN  
MIT ÖV    VERKEHRSMITTELN GUT ERREICHBAR.  
   VON ZÜRICH UND LUZERN DAUERT DIE FAHRT CA. 90  
   MINUTEN, VON ZUG AUS NUR CA. 70 MINUTEN.  
   VOM BAHNHOF EINSIEDELN AUS ERREICHEN SIE DIE 
   MILCHMANUFAKTUR BEQUEM IN ETWA 15 MINUTEN ZU 
   FUSS ODER MIT DEM BUS. 



lassen sie sicH Beraten

GERNE BERATEN UND UNTERSTÜTZEN 
WIR SIE BEI DER PLANUNG IHRES AUS-
FLUGES IN DIE MILCHMANUFAKTUR.

Wir freuen uns, Sie und Ihre Gäste 
bei uns begrüssen zu dürfen. 

KONTAKTIEREN SIE UNS UNTER:

+41  55 412 68 83
INFO@MILCHMANUFAKTUR.CH
WWW.MILCHMANUFAKTUR.CH



informationen

Alkohol schenken wir nicht an Gäste 
unter 16 Jahren aus – Spirituosen, 
Alcopops und weitere Destillate nicht 
an Gäste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich 
Schweizer Fleisch und Fisch.

Alle unsere Brot- und Backwaren 
stammen aus der Schweiz, mit 
Ausnahme derjenigen, die explizit 
anders gekennzeichnet sind.

Über Zutaten und allergene 
Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
fragen Sie unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken (CHF) und inkl. 
MwSt. Preisänderungen vorbehalten.

Unser Restaurant und der REgioShop 
sind barrierefrei.

Die vollständigen AGBs finden Sie auf 
unserer Webseite.

Mit der Herausgabe einer neuen 
Dokumentation verlieren alle 
vorherigen ihre Gültigkeit.



allgemeine 
gescHäftsBedingungen
Damit Ihr Anlass in rundum guter Er-
innerung bleibt, bitten wir Sie folgen-
de Punkte zu beachten:

Der Kunde verpflichtet sich, der 
Milchmanufaktur Einsiedeln AG die 
verbindliche Teilnehmerzahl für Eine 
Veranstaltung spätestens 5 Werktage 
vor dem Veranstaltungstermin mitzu-
teilen.

Bei einer Abweichung der tatsächli-
chen Teilnehmerzahl gegenüber der 
vom Kunden gemeldeten Teilnehmer-
zahl gilt:

Bis 5 % tiefere tatsächliche Teilneh-
merzahl: 
Abrechnung nach tatsächlicher Teil-
nehmerzahl. d.h. pro 20 angemeldete 
Personen ziehen wir eine 1 Person von 
der Rechnung ab.

Mehr als 5 % tiefere tatsächliche 
Teilnehmerzahl: 
Die Abweichung wird mit (höchstens) 
5 % berücksichtigt.

Bei späterer Erhöhung der tatsächli-
chen Teilnehmerzahl erfolgt – unter 
dem Vorbehalt der Durchführbarkeit 
– die Abrechnung nach der tatsäch-
lichen Teilnehmerzahl.

Es kann immer etwas schief gehen im 
Leben...

Kann eine Veranstaltung aus Gründen, 
welche nicht der MME AG zuzurechnen 
sind und für welche die MILCHMA-
NUFAKTUR EINSIEDELN AG nicht ver-
antwortlich ist, nicht durchgeführt 
werden, so behält die MME AG den 
Anspruch auf (Teil-) Zahlung der ver-
einbarten Leistung entsprechend der 
Auftragsbestätigung unter Berück-
sichtigung des Eingangs der schrift-
lichen Annullation wie folgt:

Absage der Veranstaltung 0 – 3 
Arbeitstage vor dem Termin: 
50 % gemäss Auftragsbestätigung

Absage der Veranstaltung 4 –14 
Arbeitstage vor dem Termin: 
10 % gemäss Auftragsbestätigung 

DIE VOLLSTäNDIGEN AGBS FINDEN SIE AUF 
UNSERER WEBSEITE. 



milcHmanufaktur einsiedeln ag
alpstrasse 6

8840 einsiedeln


