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Liebe Gaste

Herzlich willkommen im Restaurant
unseres Késeparadieses.
Geniessen Sie die Koéstlichkeiten
aus der eigenen Kaserei und
weitere frische Produkte aus
unserer Region.

Schauen Sie unseren Késern bei der
Herstellung der Bergmilchprodukte
Uber die Schultern und Uberzeugen
Sie sich, wieviel Sorgfalt und Liebe
in den einzigartigen Produkten
steckt.

Zum Geniessen gibt es alles, was
das Kaseherz begehrt. In unserem
Regio-Shop finden Sie viele
regionale Kd&stlichkeiten, damit der
Genuss zu Hause weiter gehen
kann.

[

Diese Broschiire ist flr
Gesellschaften ab 15 Personen
gultig. Damit wir einen reibungslosen
Ablauf garantieren koénnen, bitten
wir Gesellschaften ab 15 Personen
ein einheitliches Menu auszuwé&hlen.
FiUr unsere Nachwuchs-Chaser (bis
12 Jahre), Vegetarier oder Allergiker
bieten wir gerne ein individuell
angepasstes Menu an.

Wir wiinschen lhnen viel Spass und
“a Gueta“.
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Zmorga (Montag bis Samstag bis 11.00 Uhr)

Milchi Zmorgé-Buffet 26.00
... Einsiedler Chéasplatte Kinder 2 - 12 Jahre pro Altersjahr 2.00
... Fleischplatte vom Einsiedler Metzger

... gemischte Brotli und Gipfeli von der Backerei Schefer

... Amselspitz-Konfitlire, Butter und Honig
... Trachslauer Eier

... Einsiedler Bergmilchjoghurt

... Mieslistation

.. Einsiedler Molke und Milchshake

... Sliessmost vom Lutzelhof

.. ein alkoholfreies Getréank nach Wahl
Chasi Zmorga 21.00
... Einsiedler Chéasplatte

... Einsiedler Bergmilchjoghurt
... Brot und ein Gipfeli von der Backerei Schefer
... Amselspitz-Konfitlire und Butter

... ein Glas Einsiedler Molke

.. ein alkoholfreies Getrank nach Wahl

Metzger Zmorga 21.00
... Fleischplatte vom Einsiedler Metzger

... Einsiedler Bergmilchjoghurt

... Brot und ein Gipfeli von der Backerei Schefer

... Amselspitz-Konfitlire und Butter

... ein Glas Einsiedler Molke

.. ein alkoholfreies Getrank nach Wahl

Zusatz zum Zmorga

Weichgekochtes Ei 3.00
Ruhrei oder Spiegelei nature 6.00
Ruhrei oder Spiegelei mit Speck oder Schinken 8.00
R&sti mit Spiegelei und Speck 11.00
Einsiedler Trockenfleischteller (50g) 12.00
Buuraspeck (50g) 10.00

Gipfeli von der Backerei Schefer 1.80



Wilch-Bubi

DAS ERLEBNISZMORGE FUR GRUPPEN

Geniessen Sie ein feines «Zmorgé»
mit frischem Brot und Gipfeli
von der Backerei Schefer, Butter
und «Amselspitz»-Konfitlre, eine
Auswahl an Einsiedler Chas,
ein  Einsiedler Bergmilchjoghurt
und eine wahrschafte ROsti
mit  Spiegelei. Zum  Trinken
gibt es ein Heissgetrdnk nach
Wahl, Tafelwasser und frischen

Stessmost vom Litzelhof.

Nach der Starkung tauchen Sie in
die Welt der Milchverarbeitung ein.
Erfahren Sie auf einem spannenden
Rundgang durch die Produktion der
Milchmanufaktur, wie aus Einsiedler
Bergmilch unsere Késespezialitaten
und weitere Milchprodukte
entstehen.

15 bis 64 Personen
ca. 180 Minuten

Montag bis Samstag
um 08.30 Uhr

CHF 49.00 Erwachsene
CHF 39.00 Kinder
(6 —12 Jahre)
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Erleben Sie die spannende Welt
der Milchverarbeitung hautnah.

Wagen Sie einen Blick hinter die
Kulissen der Milchmanufaktur
und schauen Sie unseren
Kasermeistern Uber die Schultern.
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| ANGEBOTE Blick hinter die Kulissen

Selber Kasen

Kasen einst und heute - Die Zeitreise
Muuuhhh - Besuch auf dem Bauernhof
Frischkase selber herstellen

= GRUPPE bis 64 Personen
DAUER 60 - 120 Minuten

STARTZEIT Montag bis Sonntag auf Anfrage
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Einsiedler Chéasplatte
... eine Auswahl von Einsiedler Chas

Einsiedler Fleischplatte
... eine Auswahl von Einsiedler Fleischspezialitdten

Einsiedler Chas- und Fleischplatte

... eine Auswahl von Einsiedler Chas- und Fleischspezialitaten

Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten Spiessli

Gemuse-Dip-Teller (fir 4 Personen)
... mit Joghurt-Dip

Tartelettes mit Frischkése

Melone mit Einsiedler Rohschinken
Gurkenhappchen mit Mythenmaockli
Hausgemachter Chaskuchen mit Speck

Bruggli-Forellenchnusperli
... mit Tartarsauce

Raclette-Gummel mit Einsiedler Raclette-Chés gefiillt
Schinkengipfeli

Blatterteiggebéack gefullt

13.00

13.00

13.00

3.00

12.00

3.00

4.50

4.00

3.00

3.00

4.00

3.00

3.00
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Chliind Apéro 22.00
... Einsiedler Chas- und Fleischspezialitaten

... Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten Spiessli

... Tartelettes mit Frischkase

... Melone mit Einsiedler Rohschinken

.. Gemusesticks mit Joghurt-Dip

Groussa Apéro (servieren wir ab 15.00 Uhr) 42.00
.. Einsiedler Chas- und Fleischspezialitdten

... Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten Spiessli
... Trockenfleisch-Brotli

... Trachslauer Eier-Brotli

... Gurkenhdppchen mit Mythenmdckli

... Tartelettes mit Frischkase

... Melone mit Einsiedler Rohschinken

.. Gemusesticks mit Joghurt-Dip

... Gebackener Wysse Einsiedler

... Saisonale Suppe in der Tasse serviert

... Bruggli-Forellenchnusperli mit Tartarsauce

.. Milchi-Dessert
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Bunter Blattsalat mit CroGtons 8.00
Gemischter Salat 10.50
Einsiedler Bergmilchmozzarella mit Tomaten 12.00
Nusslisalat

... mit Ei 12.00
... mit Speck und Ei 13.50
... mit saisonalen Pilzen 15.00
Gebackener Wysse Einsiedler 14.00
... auf Blattsalat mit Preiselbeeren serviert

Gerauchertes Forellenfilet vom Brliggli, Sattel 18.50
... mit Meerrettichschaum und Salatgarnitur

Tatar von der Briiggli-Lachsforelle, Sattel 22.00

... mit Salatgarnitur und Tafelbrotli

Einsiedler Trockenfleischteller (70g) 16.00
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... mit Fladli
... mit GemUsestreifen

Clichic 3
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9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

9.50

8.00
8.00
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Einiedlers Begmilch

Einsiedler Bergchds-Fondue a discrétion (laktosefrei)
... mit Brot, Gummel und eingelegten Apfeln 32.00
... zusatzlich mit 4cl Kirsch zum “TUnkl&“

8.00

Einsiedler Raclettebuffet a discrétion zum selber Schmelzen

37.00
... mit Einsiedler Raclettechas (laktosefrei), Gummel, Essiggemdise,
Tomaten, Speck und Zwiebeln

Alplermagronen mit Einsiedler Chas
... mit Zwiebeln, Speck und Apfelmus 23.00
... mit Zwiebeln und Apfelmus 21.00
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Clas- & [_avadler-Plawsch

g MEHR UBER UNSEREN
. CHAS- & LANDLER-
PLAUSCH

Geniessen Sie ein feines
Einsiedler Bergchasfondue
oder Einsiedler Raclette zu
surchiger® Landlermusik.

=

bis 80 Personen
60 - 120 Minuten
Jeden ersten Freitag

von November bis
April ab 18.30 Uhr

CHF 42.00




Zvieriplattli 26.00
... mit Einsiedler Chas- und Fleischspezialitaten

Schweinsschnitzel paniert 26.00
... mit Pommes frites und Gemuse

Schweinshackbraten 24.00
... mit Kartoffelstock und Gemise

Schweinsrahmschnitzel 28.00
... mit Nudeln und Gemise

Cordon bleu vom Schwein mit Einsiedler Chas 33.00
... mit Pommes frites und Gemuse

Schweinsbraten an Jus 26.00
... mit Kroketten und GemUse

Schweinsfilet am Stlick gebraten 38.00
... an Whiskyrahmsauce, mit Nudeln und Gemuse

Ziurcher Geschnetzeltes vom Kalb 44.00
... mit Rosti

Kalbssteak an Morchelsauce 49.00
... mit Kroketten und Gemuse

Kalbshohriicken am Stiick gebraten 49.00
... an Whiskyrahmsauce mit Nudeln

Cordon bleu vom Kalb mit Einsiedler Chas 49.00

... mit Pommes frites und GemUise



Hamtaplinge

Suurd Mocka
In Rotwein geschmorter Rindsbraten
... mit Gummelstunggis und Gemuse

Rindsfiletwiirfel Stroganoff
... mit Nudeln und Gemise

Roastbeef an Sacue béarnaise
... mit Kroketten und Gemtise

Rindsfilet an Pfeffersauce
... mit Pommes frites

Pouletcurry
... mit Reis

35.00

54.00

45.00

56.00

28.00



Ravioli (vegetarisch)
... mit Bergkase gefullt, Cherrytomaten und Pinienkernen

Gummel-GemUse-Pfanne (glutenfrei)
... mit Dip

Saitan-Geschnetzeltes (vegan)
... mit Ingwer, Chili, GemUsestreifen und Reis

Linsen-Quinoa-Ballchen mit Joghurtflllung (vegetarisch)
... gemischtem Salat
... mit Pommes frites

26.00

22.00

26.00

24.00
24.00
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Frozen Joghurt zum selber garnieren

Einsiedler Joghurtchopfli
... mit Fruchtsauce und Nidla

Toblerone-Mousse mit Nidla
Gebrannte Creme mit Nidla

Ovo-Mousse
... mit Chriesikompott und Nidl&a

Opfelstrudel
... mit Vanillesauce

Lauwarmes Schoggichtéchli
... mit Vanilleglace und Nidla

Caramelchopfli mit Nidla

Einsiedler Chasplatte mit Friichtesenf und Birnenbrot
Original Muotathaler Rahmkirschtorte
Milchi-Dessertbuffet

mit Einsiedler Chasplatte, Toblerone-Mousse,

frischer Fruchtsalat, Frozen Joghurt zum selber garnieren
Glace Kugeln (glutenfrei)

... saisonale Auswahl an feinen Glacearomen
... zusatzlich mit Nidla

7.00

8.00

9.50

9.50

9.50

12.00

12.00

9.00

16.00

8.00

16.00

4.00
1.50
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Wir stellen mit viel Handarbeit und Ké&seliebhabers hoher schlagen

mit Liebe zum Detail genussvolle
Produkte aus der erstklassigen
Einsiedler Bergmilch her. Bei uns
wird einheimische Bergmilch zu

lassen. Bei uns wird das Einkaufen
zu einem Erlebnis. Neben feinen
regionalen Produkten finden Sie
auch schone Geschenkideen flr

Molkerei- und  Ké&seprodukten Ihre Lieben.
verarbeitet. In unserer Kéasetheke
finden Sie neben unseren

Spezialitdten weitere Kdstlichkeiten
aus der Region, die das Herz jedes

T eohte Fineliebhabtt
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RESTAURANT MILCHMANUFAKTUR

MEHR UBER UNSER
RESTAURANT

Mit dem Blick in die Kaserei
der Milchmanufaktur Einsiedeln
wird lhr Besuch zu einem
einzigartigen Erlebnis. Geniessen
Sie traditionelle, regionale
und einheimische Gericht mit
typischen Einsiedler Spezialitaten.

al, i Qo
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GASTWIRTSCHAFT IM ABTEIHOF

MEHR UBER DIE
GASTWIRTSCHAFT

Der Abteihof ist ein Treffpunkt,
wo sich sowohl Einheimische,
Mitarbeitende des Klosters sowie
Pilger und Touristen aus aller
Welt treffen, welche hier die gute
Einsiedler Bergluft geniessen und
hinter den Klostermauern den
Alltag hinter sich lassen.

olead, i Qe
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Zirichsee

Pinot Noir AOC Brut

Kimin Weinbau, Freienbach

ein mehr als prickelnder Schaumwein

Vivus

Riesling AOC Zurichsee

Kloster Kellerei, Einsiedeln

blumige, fruchtige Nase mit feinem
Mousseux und langanhaltenden Aromen

Rimuss bianco dry

Rimuss Kellerei AG, Hallau
alkoholfreier, prickelnder Genuss
mit Zitrusnoten

Wore

Weinsiedler

Weissherbst Cuvée

Robert Irsslinger, Wangen

frischer Sommerwein, mineralische Struktur
perfekt zum Apéro

10cl
75cl

75cl

10cl
75cl

10cl
75cl

8.00
49.00

51.00

6.50
34.00

6.00
41.00



Weirhwein

Weinsiedler - Seyval Blanc

Robert Irsslinger, Wangen

ein leichter Wein mit rassigen Anklédngen von
Zitrusfriichten und griinen Apfeln

Initio

Mdaller-Thurgau

Kloster Kellerei, Einsiedeln
der Apérobegleiter
lieblich, feinherb

Molignon

Chasselas

A. & D. Mathier, Wallis
mineralisch, fruchtig

Weinsiedler

Sauvignon blanc

Robert Irsslinger, Wangen

fein, fruchtig und extrasuss

Pfirsich, Aprikosen, Stachelbeeren, Holunderbliten
und Aromen von exotischen Friichten

Federweisser

Blauburgunder AOC Zirichsee
Kimin Weinbau, Freienbach
sehr fruchtig, ausgewogen

10cl
75cl

10cl
75cl

10cl

75cl

75cl

50cl

6.00
41.00

7.00
46.00

6.50

43.00

46.00

25.00



Weishwrein

Rauschling

Kloster Kellerei, Einsiedeln

seltene Traubensorte, leichte Barriquenote,
Krauter und Mandarine

St. Johann

Chardonnay AOC

Kimin Weinbau, Freienbach
Ananas, Honig, knackige Saure

Cuvée blanc Madame Rosmarie

Petite Arvine, Pinot blanc, Pinot gris, Sylvaner
A. & D. Mathier, Wallis

vollmundig

Bianco Rovere

Merlot

Guido Brivio, Tessin

erst holzig und wirzig, dann fruchtig und blumig

75cl

75cl

75cl

75cl

49.00

43.00

52.00

59.00



K.etmwein

Weinsiedler - CaDo

Cabernet Dorsa und Dornfelder

Robert Irsslinger, Wangen

intensive Nase, aromtisches Spiel von Garbstoffen
passt perfekt zum Apéroplattli

Zweigelt Kloster Fahr

Kloster Kellerei, Einsiedeln

der Alleskdnner

intensives Fruchtaroma mit Vanille

Riposo Svizzera

Pinot Noir, Cabernet, Regent, Garanoir und Piroso
Kimin Weinbau, Freienbach

rauchig, Leder, Tabak und dunkle Beeren

der ideale Fleischbegleiter

Konvent

Pinot Noir von 50-jéhrigen Reben
Kloster Kellerei, Einsiedeln
Barriqueausbau

dunkle Friichte, weich und vielschichtig

Cuva

Gamaret, Pinot Noir

Kloster Kellerei, Einsiedeln

aus getrockneten Trauben gekeltert, gehaltvoll
genuss pur

10cl
75cl

10cl

75cl

10cl

75cl

75cl

75cl

6.00
41.00

8.00

51.00

6.50

43.00

53.00

69.00



K.etwein

Trio Classico

Pinot Noir, Cabernet, Diolinior
Kimin Weinbau, Freienbach
Barriqueausbau

fruchtig, rund

Cuvée rouge Madame Rosmarie
Cabernet Sauvignon, Syrazh,
Pinot Noir und Humagne rouge
A. & D. Mathier, Wallis

herb, rassige Tannine

Rarum

Pinot Noir

Nauer Weine, Bremgarten

16 Monate im franzdsischen Barrique ausgebaut
finnessenreicher Pinot Noir mit kraftiger Statur
intensive Aromatik, Geheimtipp

Due Amici

Merlot

Guido Brivio, Tessin

blumig, wtrzig

zwei Freunde trinken Wein auf die Freundschaft

75cl

75cl

75cl

75cl

48.00

52.00

66.00

58.00



Naclyter FHolt:
Eingizdeln

ANREISE MIT
DEM AUTO

Die Milchmanufaktur Einsiedeln ist ab
Zirich in 40 Minuten, ab Zug in 30 Minuten
und ab Luzern in 60 Minuten erreichbar.
Bei der Milchmanufaktur hat es gentigend
Parkplatze.

ANREISE MIT
DEM ZUG

Einsiedeln ist gut mit den &ffentlichen
Verkehrsmitteln erreichbar. Von Ziirich und
Luzern dauert die Fahrt ca. 90 Minuten, von
Zug aus ca. 70 Minuten.

Vom Bahnhof Einsiedeln aus erreichen Sie
die Milchmanufaktur bequem in etwa

15 Minuten zu Fuss oder mit dem Bus.
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Heumilchsaal wahrend den Offnungszeiten
Es besteht die Méglichkeit, wahrend den Offnungszeiten von 08.00 Uhr bis

18.00 Uhr, den Heumilchsaal exklusiv fiir 30 Personen zu reservieren.
Der Mindestumsatz betragt CHF 1‘000.00.

Restaurant und Heumilchsaal am Abend

Unser Restaurant ist taglich von 08.00 Uhr bis 18.00 Uhr getffnet.
Fir Gesellschaften 6ffnen wir gerne am Abend auf Voranmeldung.

Der Mindestumsatz betragt CHF 1°500.00.

Winsche Sie unsere Raumlichkeiten am Abend ab 19.00 Uhr exklusiv
betragt der Mindestumsatz CHF 8'000.00.

Verlangerung/Nachtzuschlag

Bitte geben Sie uns bekannt, falls Sie fur lhren Anlass eine Verldngerung
winschen. Ab Mitternacht bis maximal 04.00 Uhr Morgens berechnen wir
CHF 150.00 pro Stunde inkl. Personalaufwand.

Bestuhlung
Je nach Bestuhlungswunsch und Géastezahl steht eine Tanzfliche zur
Verflgung.

Lange Tischreihen: bis 100 Personen




Milchi-Bar
Pauschal fiir Auf- und Abbau CHF 100.00

Unser Getrankeangebot an der Milchi-Bar:
- Einsiedler Bier

- Wein und Prosecco

- Aperol Spritz

- Gin Tonic

- Rum Cola

- Saisonale Drinks

Zapfengeld
Haben Sie eine Raritat zu Hause die Sie mit lhren Gasten bei uns geniessen
md&chten, dann verrechnen wir pro Flasche CHF 30.00 Zapfengeld.

Tischwéasche

Tischtuch und Stoffserviette CHF 6.00 pro Person
Stuhlhussen und Schlaufe CHF 15.00 pro Person
Gedeck

Fir mitgebrachte Torten und Kuchen verrechnen wir flir Prasentation,
Gedeck und Service CHF 5.00 pro Person.

Dekoration

Fir jeden Anlass die passenden Blumen. Winschen Sie eine spezielle
Blumendekoration auf den Tischen, wir beraten Sie gerne bei der Auswahl
und organisieren diese flr Sie.

Technische Ausstattung
Wir verfligen in unserem Restaurant Uber einen Beamer, ein Mikrofon eine
Soundanlage und einen TV mit HDMI Anschluss.

Seminare und Sitzungen
Verlangen Sie bitte unsere separate Broschire.

Hindernisfreies Restaurant und Regio-Shop

Der Zugang zum Restaurant und Regio-Shop ist hindernisfrei. Wir verfiigen
Uber ein rollstuhlgdngiges WC und einen Parkplatz fir Menschen mit
Beeintrachtigung.
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Damit |hr Anlass in rundum guter
Erinnerung bleibt, bitten wir Sie folgende
Punkte zu beachten: Der Kunde
verpflichtet sich, der Milchmanufaktur
Einsiedeln AG, die verbindliche
Teilnehmerzahl fir eine Veranstaltung
spatestens 5 Werktage vor dem
Veranstaltungstermin mitzuteilen.

Bei einer Abweichung der tatsachlichen
Teilnehmerzahl gegenuber der vom
Kunden gemeldeten Teilnehmerzahl gilt:
Bis 5% tiefere tatséachliche
Teilnehmerzahl: ~ Abrechnung nach
tatséchlicher  Teilnehmerzahl.  D.h.
pro 20 angemeldete Personen ziehen
wir eine Person von der Rechnung
ab. Mehr als 5% tiefere tatséchliche
Teilnehmerzahl: Die Abweichung wird
mit (héchstens) 5% beriicksichtigt. Bei
spaterer Erhdhung der tatsachlichen
Teilnehmerzahl erfolgt — unter dem
Vorbehalt der Durchfiihrbarkeit — die
Abrechnung nach der tatséchlichen
Teilnehmerzahl.

Es kann immer etwas schief gehen im
Leben...

Kann eine Veranstaltung aus Griinden,
welche nicht der MME AG zuzurechnen
sind und fir welche die MME AG nicht
verantwortlich ist, nicht durchgefihrt
werden, so behalt die MME AG den

Anspruch auf (Teil-) Zahlung der
vereinbarten Leistung entsprechend
der Auftragsbestatigung unter
Berilicksichtigung des Eingangs der
schriftlichen Annullation wie folgt:

Absage der Veranstaltung bis drei
Arbeitstage vor dem Termin: 50%
gemass Auftragsbestétigung
Absage der \Veranstaltung 4-14
Arbeitstage vor dem Termin: 10%
gemass Auftragsbestatigung

Die vollstandigen AGBs finden Sie auf
unserer Webseite.

Alkohol schenken wir nicht an Géste
unter 16 Jahren aus - Spirituosen,
Alcopops und weitere Destillate nicht
an Gaste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich
Schweizer Fleisch und Fisch.

Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe
in unseren Gerichten fragen Sie unsere
Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in
Schweizer Franken (CHF) und inkl.
MwSt. Preisdnderungen vorbehalten.
Mit der Herausgabe einer neuen
Dokumentation verlieren alle vorherigen
ihre Gultigkeit.



MILCHMANUFAKTUR EINSIEDELN AG
ALPSTRASSE 6
8840 EINSIEDELN

+41 55 412 68 83
INFO@MILCHMANUFAKTUR.CH
www.milchmanufaktur.ch




