
Herzlich willkommen 
in der Milchmanufaktur

Kulinarisches Angebot
für gesellschaften ab 17 Personen



Herzlich willkommen 
im Käseparadies

Liebe Gäste

Herzlich willkommen im Restaurant 
unseres Käseparadieses. 

Geniessen Sie die Köstlichkeiten aus 
der eigenen Käserei und 
weitere frische Produkte aus 
unserer Region. 

Schauen Sie unseren Käsern bei der 
Herstellung der Bergmilchprodukte 
über die Schultern und überzeugen Sie 
sich, wieviel Sorgfalt und Liebe in den 
einzigartigen Produkten steckt. 

Zum Geniessen gibt es alles, was 
das Käseherz begehrt. In unserem 
Regio-Shop finden Sie viele regionale 
Köstlichkeiten, damit der Genuss zu 
Hause weiter gehen kann. 

Diese Broschüre ist für 
Gesellschaften ab 17 Personen 
gültig. Damit wir einen reibungslosen 
Ablauf garantieren können, bitten 
wir Gesellschaften ab 17 Personen 
ein einheitliches Menu auszuwählen. 
Für unsere Nachwuchs-Chäser (bis 
12 Jahre), Vegetarier oder Allergiker 
bieten wir gerne ein individuell 
angepasstes Menu an. 

Wir wünschen Ihnen viel Spass und “ä 
Guetä“. 



29.00

21.00

21.00

+ 3.00
+ 6.00 
+ 8.00

+ 11.00
 + 12.00 
+ 10.00

1.80

Milchi Zmorgä-Buffet
  -  Einsiedler Chääsplatte
  -  Fleischplatte vom Einsiedler Metzger	
  -  Einsiedler Bergmilchjoghurt 
  -  gemischte Brötli und Gipfeli
  -  Amselspitz-Konfitüre, Honig und Butter
  -  Trachslauer Eier
  -  Müeslistation
  -  Einsiedler PauseGnuss (Molke) und Milchshake
  -  Süssmost vom Lützelhof
  -  ein alkohlfreies Getränk nach Wahl

Chääsi Zmorgä 				  
  -  Einsiedler Chääsplatte
  -  Einsiedler Bergmilchjoghurt 
  -  Brot und ein Gipfeli 
  -  Amselspitz-Konfitüre und Butter
  -  ein Glas Einsiedler PauseGnuss (Molke)
  -  ein alkoholfreies Getränk nach Wahl 

Metzger Zmorgä 
  -  Fleischplatte vom Einsiedler Metzger
  -  Einsiedler Bergmilchjoghurt 
  -  Brot und ein Gipfeli
  -  Amselspitz-Konfitüre und Butter
  -  ein Glas Einsiedler PauseGnuss (Molke)
  -  ein alkoholfreies Getränk nach Wahl

Speisen zum Zmorgä
  -  weichgekochtes Ei 
  -  Rührei oder Spiegelei nature
  -  Rührei oder Spiegelei mit Speck oder Schinken 
  -  Rösti mit Spiegelei und Speck 
  -  Einsiedler Trockenfleischteller (50 g)
  -  Buuräspeckteller (50 g)

Gipfeli
  -  von der Bäckerei Schefer und der Bäckerei Schnüriger

Zmorgä
Montag bis Samstag von 08.00 Uhr bis 11:00 Uhr



Erlebnisangebote

Erleben Sie die spannende 
Welt der Milchverarbeitung 
hautnah. Wagen Sie einen 
Blick hinter die Kulissen der 
Milchmanufaktur und schauen Sie 
unseren Käsermeistern über die 
Schultern. 

MEHR ÜBER UNSERE 
ERLEBNISANGEBOTE

Mittdrin und dabei

ERLEBIS		  Blick hinter die Kulissen
		  Selber Käsen
		  Käsen einst und heute - Die Zeitreise
		  Muuuhhh - Besuch auf dem Bauernhof
		  Frischkäse selber herstellen

GRUPPE	                  bis 64 Personen

DAUER		  60 - 120 Minuten

STARTZEIT	 Montag bis Sonntag auf Anfrage

Unvergesslich-gut



Das Erlebnis-Zmorgä für Gruppen

Milch-Bubi

Geniessen Sie ein feines 
«Zmorgä» mit frischem Brot und 
Gipfeli, Butter und «Amselspitz»-Kon-
fitüre, eine Auswahl an Einsiedler 
Käse, Einsiedler Bergmilchjoghurt und 
eine währschafte Rösti mit Spiegelei. 
Zum Trinken gibt es ein Heissgetränk 
oder alkoholfreies Getränk nach Wahl, 
Einsiedler Wasser und frischen Süess-
most vom Lützelhof. 

Nach der Stärkung tauchen Sie in 
die Welt der Milchverarbeitung ein.
Erfahren Sie auf einem spannenden 
Rundgang durch die Produktion der 
Milchmanufaktur, wie aus Einsiedler 
Bergmilch unsere Käsespezialitäten 
und weitere Milchprodukte ent-
stehen.

ei der Auswahl.

GRUPPE	 15 bis 64 Personen

DAUER	 ca. 180 Minuten

STARTZEIT	 Montag bis Samstag 
	 um 08.30 Uhr

KOSTEN	 CHF 49.00 Erwachsene 
	 CHF 39.00 Kinder 
	 (6 – 12 Jahre)



Einsiedler Chääsplatte
... eine Auswahl von Einsiedler Chääs

Einsiedler Fleischplatte
... eine Auswahl von Einsiedler Fleischspezialitäten

Einsiedler Chääs- und Fleischplatte
... eine Auswahl von Einsiedler Chääs- und Fleischspezialitäten

Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten-Spiessli

Gemüse-Dip-Teller (4 Personen)
... mit Joghurt-Dip

Tartelettes mit Frischchääs

Einsiedler Rohschinken mit Melone

Gurkenhäppchen mit Mythenmöckli 

Hausgemachter Chääskuchen mit Speck

Fischchnusperli
... mit Tartarsauce

Raclette-Gumel gefüllt mit Einsiedler Raclette-Chääs

Schinkengipfeli

Blätterteiggebäck gefüllt

Apérovorschläge

13.00

13.00

13.00

3.00

12.00

3.00

4.50

4.50

4.00

3.50

 4.00

3.50

2.00



Apéro riche

Apéro riche “chlii“
... Einsiedler Chääs- und Fleischspezialitäten 
... Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten-Spiessli
... Tartelettes mit Frischchääs
... Einsiedler Rohschinken mit Melone
... Gemüsesticks mit Joghurt-Dip

Apéro riche “grouss“ (servieren wir ab 15.00 Uhr)
... Einsiedler Chääs- und Fleischspezialitäten
... Einsiedler Bergmilchmozzarella-Tomaten-Spiessli
... Trockenfleisch-Brötli
... Trachslauer Eier-Brötli
... Gurkenhäppchen mit Mythenmöckli
... Tartelettes mit Frischchääs
... Einsiedler Rohschinken mit Melone
... Gemüsesticks mit Joghurt-Dip
... Saisonale Suppe in der Tasse serviert
... Fischchnusperli mit Tartarsauce
... Milchi-Dessert

22.00

42.00



Vorspeisen

Bunter Blattsalat 
 -  mit Croûtons

gemischter Salat

Einsiedler Bergmilchmozzarella mit Tomaten

Nüsslisalat
 -  mit Ei
 -  mit Ei und Speck
 -  mit saisonalen Pilzen

Einsiedler Ofäturli
 -  mit Blattsalat serviert

Einsiedler rohschinken mit melone

Randencarpaccio 
 -  mit gratiniertem Geisschääs an Bergkräutervinaigrette

Einsiedler Trockenfleischteller (70 g)

8.00
   

11.00

12.00

 13.00
 14.00
 16.00

 14.00

 18.00

22.00

16.00



Vorspeisen

Chäässuppe
 -  mit Einsiedler Chatzästrick

Tomatensuppe

Rüeblisuppe
 -  mit Orangen und Ingwer

Geräucherte Peperonisuppe

Lauchcrèmesuppe

Blumenkohlsuppe

Bouillon 

 -  mit Flädli
 -  mit Gemüsestreifen

9.50

 
9.50

 
9.50

 

 9.50
 9.50

9.50

8.00
8.00



32.00

8.00
5.00

37.00

44.00

 + 8.00

23.00
21.00

Einsiedler Bärgchääs-Fondue à discrétion (lactosefrei)  
  -  mit Brot, Gumel und eingelegten Äpfel
  -  zusätzlich mit 2 cl Kirsch zum „Tünklä“
  -  zusätzlich mit Essiggemüse

einsiedler Raclettebuffet à Discrétion
  -  mit Einsiedler Raclettechääs (lactosefrei), Gumel, 
     Essiggemüse, Tomaten, Speck und Zwiebeln

einsiedler Chääsbuffet 
  -  mit Gschwelti
  -  mit Trockenfleisch

Älplermagronen mit Einsiedler Chääs
  -  mit Zwiebeln, Speck und Apfelmus
  -  mit Zwiebeln und Apfelmus

Chäsigs 
Aus feinster Einsiedler Bergmilch



Chääs- & Ländler-Plausch

Ein Abend zum Geniessen & Tanzen:
Feinster geschmolzener Einsiedler Chääs und echte Ländlermusik zum Tanzen, 
Mitschunkeln und Geniessen. Jeden ersten Freitag von November bis März geht 
es in der Milchmanufaktur „urchig“ zu und her. 

Geniessen Sie ab 18.30 Uhr ein feines Einsiedler Bergchääs-Fondue oder 
Einsiedler Raclette zu Ländermusik.

Freitag, 7. November 2025
- Gebrüder Steinauer - 

Freitag, 5. Dezember 2025
- Echo vom Rappämöisli - 

Freitag, 2. Januar 2026
- Ländermusik folgt - 

Freitag, 6. Februar 2026
- Echo vom Hallüüü - 

Freitag, 6. März 2026
- Ländermusik folgt - 



Hauptgänge

26.00

33.00

26.00

28.00

27.00

29.00

38.00

46.00

56.00

51.00

49.00

Zvieriplättli
 -  mit Einsiedler Chääs- und Fleischspeziliäten 

Cordon bleu vom Schwein
  -  mit Pommes frites und Gemüse

Schweinsschnitzel paniert oder nature

  -  mit Pommes frites und Gemüse

Schweinsrahmschnitzel
  -  mit Kroketten und Gemüse

Schweinshackbraten 
  -  mit Gumelstunggis und Gemüse

Schweinsbraten an Jus
  -  mit Kroketten und Gemüse

Schweinsfilet am Stück gebraten 
  -  an Whiskeyrahmsauce, Nudeln und Gemüse

Zürcher Geschnetzeltes vom kalb
  -  mit Butterrösti

Kalbssteak an Morchelsauce
  -  mit Kroketten und Gmüse

Kalbshohrücken am Stück gebraten
  -  an Whiskeyrahmsauce, Nudeln und Gemüse

Cordon Bleu vom Kalb mit Einsiedler Chääs
  -  Pommes frites und Gemüse



Hauptgänge 

35.00

55.00

48.00

59.00

29.00

Rinderbraten in Rotweinjus
 -  mit Gumelstunggis und Gemüse

Rindsfilet STroganoff 
  -  mit Nudeln und Gemüse

Roastbeef an Sauce Bérnaise
  -  mit Kroketten und Gemüse 

Rindsfilet an Pfeffersauce
  -  mit Pommes frites und Gemüse

Pouletcurry 
  -  mit Reis



Vegetarische, vegane & 
glutenfreie Gerichte

Ravioli
  -  mit Bergchääs gefüllt, Cherrytomaten und Pinienkerne

Gumel-Gemüse-Pfanne (glutenfrei)

  -  mit Dip

Saitan-Geschnetzeltes (vegan)

  -  mit Ingwer, Chili und Gemüsestreifen  

Linsen-Quinoa-Bällchen mit Joghurtfüllung 
  -  mit gemischtem Salat
  -  mit Pommes frites 
 
Lauwarmer Curry-Reis-Salat 
  -  mit Mango-Chutney und Früchten

26.00

22.00

28.00

26.00

26.00



Für dä Gluscht
Süsse Versuchung 

7.00

8.00

9.50

9.50

9.50

12.00

12.00

9.00

16.00

18.00

4.90

Frozen Joghurt zum selber garnieren

Einsiedler Joghurtchöpfli
  -  mit Fruchtsauce und Niidlä

Toblerone-Mousse Mit Niidlä

Gebrannte Crème mit Niidlä

Ovo-Mousse
  -  mit Chriesikompott und Niidlä

Lauwarmes Schoggichüächli
  -  mit Vanilleglace und Niidlä

Öpfelstrudel
  -  mit Vanillesauce

Caramelchöpfli
  -  mit Niidlä

Einsiedler Chääsplatte
  -  mit Früchtesenf und Birnenbrot

Milchi-dessertbuffet
  -  Einsiedler Chääsplatte
  -  Toblerone-Mousse
  -  frischer Fruchtsalat
  -  Frozen Joghurt zum selber garnieren

Milchi-Glacekübeli nach Wahl



Unser Käseparadies 

RegioShop

Wir stellen mit viel Handarbeit und 
mit Liebe zum Detail genussvolle 
Produkte aus der erstklassigen 
Einsiedler Heu- & Bergmilch her. 

In unserer Käsetheke finden Sie 
neben unseren Spezialitäten weitere 
Köstlichkeiten aus der Region, die 
das Herz jedes Käseliebhabers höher 
schlagen lassen. 

das Einkaufen bei uns wird ein 
Erlebnis. Neben feinen regionalen 
Produkten finden Sie auch schöne 
Geschenkideen für Ihre Lieben.



4.60
6.00
5.10

6.50
6.00

  6.00
5.00

7.50
9.00

12.00
4.00
5.00
5.50

12.00

12.00
  

6.00

10.00
7.00

Kaffee crème, Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee, Cappuccino mit Einsiedler Bergmilch

Kaffee mit Einsiedler Niidlä

Latte Macchiato mit Einsiedler Bergmilch

  -  geeist

Sirocco Bio-Tee
  -  Schwarz-, Früchte-, Minz-, Ginger-Lemon-,
     Verveine-, Kräuter und Kamillentee

Felchlins Schoggi-Traum
  -  mit Niidlä
  -  mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikör

Einsiedler Bergmilch 3 dl warm oder kalt

  -  mit Ovi oder Schoggi warm oder kalt

Einsiedler PauseGnuss  (Molkedrink) 5dl

  -  Nature, Beeri, Öpfel und Mango

Milchi-Huuskaffee
  -  mit 4 cl Jeanettes Eierkirsch und Niidlä

rosoli-kaffee
  -  mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikör

Kafi Luz
  -  mit Zwetschgen, Träsch oder Chrüter

Kaffee Schümli
Caffè Corretto Grappa

Kaffee und meh



3.00
4.50
5.50
6.00

11.00

5.00

6.00

6.00

5.50
5.50
5.50
5.50

Offen

Tafelwasser mit und ohne Kohlensäure, Rivella rot, 
Sinalco Cola, Ramseier Eistee, Ramseier Apfeldrink, 
Ramseier Apfelschorle, Elmer Citro 

Im Fläschli

Sinalco Orange, Sinalco Cola Zero, 
Rivella blau

Süessmost frisch ab der Presse
  -  vom Lützelhof, Pfäffikon/SZ

Original Orangenmost

Swiss Mountain Spring
  -  Classic Tonic Water
  -  Red Berry
  -  Bitter Lemon
  -  Salty Grapefruit

Durstlöscher

2 dl
3 dl
5 dl

 Karaffe 5 dl
Karaffe 1 L

3.3 dl

5 dl

5 dl

2 dl
2 dl
2 dl
2 dl



7.00
8.50

13.00

10.50
13.00
13.00

10.50
13.00

10.50
13.00

10.50
13.00

7.00

3.50
4.50
6.00

6.50
7.00
5.00
5.50
5.50
5.50

6.50

Holunder-Cüpli mit Rimuss dry
  -  mit Zürichsee Brut

Apérol Spritz

Amicero mit Rimuss dry
  -  mit Campari und Soda
  -  mit Zürichsee Brut

Lillet mit Salty Grapefruit
  -  mit Red Berry

Marito mit Bitter Lemon
  -  mit Zürichsee Brut

Wilde Resie mit Classic Tonic Water 
  -  mit Red Berry 

Campari, Cynar, Martini mit Tafelwasser

Bier
Einsiedler Lager oder Panaché vom Fass
  -  Herrgöttli
  -  Stange
  -  Chübel

Einsiedler Bier aus der Flasche
  -  Einsiedler Lager hell in der Bügelflasche
  -  Einsiedler Weizenbier
  -  Einsiedler Spezli hell
  -  Einsiedler Alpenbier Bio
  -  Einsiedler alkoholfrei
  -  Einsiedler Dinkelbier Bio

Moscht
Ramseier Suure Moscht klar
  -  mit oder ohne Alkohol

Apéro

4 cl

2 dl
3 dl
5 dl

58 cl
50 cl
33 cl 
33 cl 
33 cl
33 cl

49 cl

4.8 %

4.8 %
5.0 %
5.2 % 
5.0 %
0.0 %
4.5 %

4.0 %



8.00

9.00

8.00

9.00

8.00

8.00

8.00

8.00

10.00

9.00

12.00

9.00

14.00

Einsiedler Ur-Rosoli

Einsiedler Ur-Rosoli RAHMLiKÖR

Jeanettes Eierkirsch

Heuschnaps

Diezigen Honig-Williams

Diezigen Honig-Chrüter

Fassbind Roter Schwyzer

Fassbind Tradition
  -  Tradition Kirsch
  -  Tradition Pflaume
  -  Tradition Williams

Fassbind - Les vieilles
  -  Vieil Abricot
  -  Vieille Framboise
  -  Vieux Kirsch
  -  Vieille Poire
  -  Vieille Prune

Residenza Grappa 
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Marc - Pinot NOir-Trester
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Consilio - Weinbitter
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Two Ravens - Single Malt Whisky 12y
  -  Gebrüder Kümin Weinbau - Freienbach SZ

Spirituosen

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl 

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

25.0 %

25.0 %

14.0 %

25.0 % 

33.0 %

33.0 %

18.0 % 

40.0 %

40.0 % 

40.0 %

40.5 %

20.0 %

43.0 %



6.00
29.00

6.00
29.00

8.00
49.00

51.00

6.50
34.00

6.00
41.00

Sansbulle blanc
    Tafelgetränk aus frischen Schweizer  
    Trauben, Quitten, Salbei und Lavendel 
    Tröpfel GmbH

sansbulle  rouge
    Tafelgetränk aus frischen Schweizer  
    Regent-Trauben, Haskap- und Aroniabeeren 
    Tröpfel GmbH

Schaumwein

zürichsee vin mousseux brut
    Pinot Noir - AOC Zürichsee
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Vivus extra trocken
    Riesling - AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln 

Rimuss bianco dry
    Hallau SH
    Rimuss Kellerei AG

Rosé

Weinsiedler
    Weissherbst Cuvée - VdP Suisse
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Alkoholfreie Essensbegleiter

10 cl
50 cl

10 cl
50 cl

10 cl
75 cl

75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

0.0 %

0.0 %

12.3 %

11.5 %

0.0 %

12.3 %



7.00
46.00

7.00
46.00

6.50
43.00

25.00

49.00

43.00

52.00

Weinsiedler Sauvignon blanc
    AOC St. Gallen
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Initio
    Müller-Thurgau - AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Pinot Gris Kloster Fahr
    Weinigen - AOC Zürich
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Federweisser
    Blauburgunder - AOC Zürichsee
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Räuschling
    AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln

St. Johann
    Chardonnay - Schwyz AOC
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Cuvée Madame Rosmarie
    Petite Arvine, Pinot blanc, Pinot gris,     
    Sylvaner und Païen
    A. & D. Mathier Nouveau Salquenen

Weisswein

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl 
75 cl

50 cl

75 cl

75 cl

75 cl

12.0 %

11.3 % 

13.7 %

12.5 %

12.5 %

12.8 %

13.5 %



6.00
41.00

8.00
51.00

6.50
43.00

Weinsiedler CaDo
    Cabernet Dorsa und Dornfelder 
    VdP Suisse
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Zweigelt Kloster Fahr
    Weinigen ZH - AOC Zürich
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Riposo
    Pinot noir, Cabernet Soyhières,
    Regent, Garanoir und Piroso
    IGT Svizzera
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach
 

Rotwein

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

13.5 %

13.2 % 

13.0 %



53.00

69.00

48.00

52.00

66.00

58.00

Konvent
    Pinot Noir - AOC Zürichsee 
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Cuva
    Gamaret, Pinot Noir - AOC Zürichsee 
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Trio Classico
    Pinot noir, Cabernet Soyhières und
    Diolinoir
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Cuvée Madame Rosmarie
    Syrah, Pinot Noir, Merlot und
    Cabernet Sauvignon
    A. & D. Mathier Nouveau Salquenen

Rarum
    Pinot Noir - AOC Aargau
    Nauer Weine Bremgarten

Due Amici
    Merlot - DOC Ticino
    Guido Brivio
 

Rotwein

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

14.8 %

15.5 % 

13.3 %

14.0 %

14.2 %

13.0 %



Nächster Halt: 
Einsiedeln Milchmanufaktur

Die Milchmanufaktur Einsiedeln ist ab Zürich in 
40 Minuten, ab Zug in 30 Minuten und ab Luzern in 
60 Minuten erreichbar. 

Bei der Milchmanufaktur hat es genügend Parkplätze.

Einsiedeln ist gut mit den öffentlichen 
Verkehrsmitteln erreichbar. Von Zürich und Luzern 
dauert die Fahrt ca. 90 Minuten, von Zug aus 
ca. 70 Minuten. 

Vom Bahnhof Einsiedeln aus erreichen Sie die 
Milchmanufaktur bequem in etwa 15 Minuten zu Fuss 
oder mit dem Bus.

ANREISE MIT 
DEM CAR 
ODER AUTO

ANREISE MIT 
DEM ZUG



HEUMILCHSAAL WÄHREND DEN öFFNUNGSZEITEN 
Es besteht die Möglichkeit, während den Öffnungszeiten von 08.00 Uhr 
bis 18.00 Uhr, den Heumichsaal exklusiv für 30 Personen zu reservieren. 
Der Mindestumsatz beträgt CHF 1500.00.

RESTAURANT UND HEUMILCHSAAL AM ABEND
Unser Restaurant ist täglich von 08.00 Uhr bis 18.00 Uhr geöffnet. Für 
Gesellschaften öffnen wir gerne am Abend auf Voranmeldung. 
Der Mindestumsatz beträgt CHF 1`500.00.

Wünschen Sie unsere Räumlichkeiten am Abend ab 19.00 Uhr exklusiv beträgt 
der Mindestumsatz CHF 8`000.00.

VERLÄNGERUNG/NACHTZUSCHLAG
Bitte geben Sie uns bekannt, falls Sie für Ihren Anlass eine Verlängerung 
wünschen. Ab Mitternacht bis maximal 04.00 Uhr Morgens berechnen 
wir CHF 150.00 pro Stunde inkl. Personalaufwand.

BESTUHLUNG
Je nach Bestuhlungswunsch und Gästezahl steht eine Tanzfläche zur 
Verfügung. 

Lange Tischreihen: bis 100 Personen

Blöcke: 6 - 8 Blöcke à 8 Personen

Was ich noch wissen muss für 
meinen perfekten Anlass 



ZAPFENGELD
Haben Sie eine Rarität zu Hause die Sie mit Ihren Gästen bei uns 
geniessen möchten, verrechnen wir pro Flasche CHF 30.00 Zapfengeld.

Tischwäsche
Tischtuch und Stoffserviette	 CHF 6.00 pro Person
Stuhlhussen und Schlaufe 	 CHF 15.00 pro Person 

GEDECK
Für mitgebrachte Torten und Kuchen verrechnen wir für Präsentation, 
Gedeck und Service CHF 5.00 pro Person.

DEKORATION
Für jeden Anlass die passenden Blumen. Wünschen Sie eine spezielle 
Blumendekoration auf den Tischen, beraten wir Sie gerne bei der Auswahl 
und organisieren diese für Sie.

TECHNISCHE AUSSTATTUNG
Wir verfügen in unserem Restaurant über einen Beamer, ein Mikrophon 
eine Soundanlage und einen TV.

HINDERNISFREIS RESTAURANT UND REGIOSHOP
Der Zugang zum Restaurant und Regio-Shop ist barrierefrei. Wir verfügen 
über ein Invaliden-WC und behinderten Parkplatz. Weitere Informationen 
finden Sie unter Pro Infirmis.



Ächt Schwyz -
Genuss im Original

Ächt Schwyz zertifiziert kulinarische 
Produkte und Angebote aus 
der Region, die für Qualität und 
Nachhaltigkeit stehen. 

Als Mitglied von Ächt Schwyz 
geniessen Sie traditonelle, regionale 
und einheimische Küche mit typischen 
Einsiedler Spezialitäten. 

Seit der Eröffnung der 
Milchmanufaktur Einsiedeln im Jahr 
2015 beziehen wir unsere Produkte 
und Zutaten von einheimischen 
Lieferanten und regionalen 
Produzenten. 





INFORMATIONEN

Alkohol schenken wir nicht an Gäste 
unter 16 Jahren aus – Spirituosen, 
Alcopops und weitere Destillate nicht 
an Gäste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich 
Schweizer Fleisch und Fisch.

Alle unsere Brot- und Backwaren 
stammen aus der region, mit Ausnahme 
derjenigen, die explizit anders 
gekennzeichnet sind.

Über Zutaten und allergene 
Inhaltsstoffe in unseren Gerichten 
fragen Sie unsere Mitarbeitenden.
Alle Preise verstehen sich in 
Schweizer Franken (CHF) und inkl. 
MwSt. Preisänderungen vorbehalten.

Unser Restaurant und der REgioShop 
sind barrierefrei.

Die vollständigen AGBs finden Sie auf 
unserer Webseite.

Mit der Herausgabe einer neuen 
Dokumentation verlieren alle 
vorherigen ihre Gültigkeit.



ALLGEMEINE 
GESCHÄFTSBEDINGUNGEN
Damit Ihr Anlass in rundum guter Er-
innerung bleibt, bitten wir Sie folgen-
de Punkte zu beachten:

Der Kunde verpflichtet sich, der 
Milchmanufaktur Einsiedeln AG die 
verbindliche Teilnehmerzahl für Eine 
Veranstaltung spätestens 5 Werktage 
vor dem Veranstaltungstermin mitzu-
teilen.

Bei einer Abweichung der tatsächli-
chen Teilnehmerzahl gegenüber der 
vom Kunden gemeldeten Teilnehmer-
zahl gilt:

Bis 5 % tiefere tatsächliche Teilneh-
merzahl: 
Abrechnung nach tatsächlicher Teil-
nehmerzahl. d.h. pro 20 angemeldete 
Personen ziehen wir eine 1 Person von 
der Rechnung ab.

Mehr als 5 % tiefere tatsächliche 
Teilnehmerzahl: 
Die Abweichung wird mit (höchstens) 
5 % berücksichtigt.

Bei späterer Erhöhung der tatsächli-
chen Teilnehmerzahl erfolgt – unter 
dem Vorbehalt der Durchführbarkeit 
– die Abrechnung nach der tatsäch-
lichen Teilnehmerzahl.
Es kann immer etwas schief gehen im 
Leben...

Kann eine Veranstaltung aus Gründen, 
welche nicht der MME AG zuzurechnen 
sind und für welche die MILCHMA-
NUFAKTUR EINSIEDELN AG nicht ver-
antwortlich ist, nicht durchgeführt 
werden, so behält die MME AG den 
Anspruch auf (Teil-) Zahlung der ver-
einbarten Leistung entsprechend der 
Auftragsbestätigung unter Berück-
sichtigung des Eingangs der schrift-
lichen Annullation wie folgt:

Absage der Veranstaltung 0 – 3 
Arbeitstage vor dem Termin: 
50 % gemäss Auftragsbestätigung.

Absage der Veranstaltung 4 –14 
Arbeitstage vor dem Termin: 
10 % gemäss Auftragsbestätigung. 

DIE VOLLSTäNDIGEN AGBS FINDEN SIE AUF 
UNSERER WEBSEITE. 



Milchmanufaktur Einsiedeln AG
Alpstrasse 6

8840 Einsiedeln


