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Liebe Gäste
Liebe Käseliebhaberinnen und Käseliebhaber

Herzlich willkommen im Restaurant unseres Käseparadieses. 
Geniessen Sie die Köstlichkeiten aus der eigenen Käserei.

Schauen Sie unseren Käsern bei der Herstellung unserer 
Bergmilchprodukte über die Schulter und überzeugen Sie 
sich, wieviel Sorgfalt und Liebe in den einzigartigen Produkten 
steckt. 

Zum Geniessen gibt es alles, was das Käseherz begehrt. In 
unserem Regio-Shop finden Sie viele regionale Köstlichkeiten, 
damit der Genuss zu Hause weitergehen kann. 

Wir wünschen Ihnen viel Spass und „ä Guätä“.

Herzlich willkommen 
in der Milchmanufaktur
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21.00

21.00

11.00

+ 3.00
+ 6.00 
+ 8.00

+ 11.00
 + 12.00 
+ 10.00

1.80

Chääsi Zmorgä 				  
  -  Einsiedler Chääsplatte
  -  Einsiedler Bergmilchjoghurt 
  -  Brot und ein Gipfeli 
  -  Amselspitz-Konfitüre und Butter
  -  ein Glas Einsiedler PAUSEGNUSS (Molke)
  -  ein alkoholfreies Getränk nach Wahl 

Metzger Zmorgä 
  -  Fleischplatte vom Einsiedler Metzger
  -  Einsiedler Bergmilchjoghurt 
  -  Brot und ein Gipfeli 
  -  Amselspitz-Konfitüre und Butter
  -  ein Glas Einsiedler PAUSEGNUSS (Molke)
  -  ein alkoholfreies Getränk nach Wahl

Kleines Zmorgä
  -  Brot und ein Gipfeli
  -  Amselspitz-Konfitüre und Butter
  -  ein alkoholfreies Getränk nach Wahl

Speisen zum Zmorgä
  -  weichgekochtes Ei 
  -  Rührei oder Spiegelei nature
  -  Rührei oder Spiegelei mit Speck oder Schinken 
  -  Rösti mit Spiegelei und Speck 
  -  Einsiedler Trockenfleischteller (50 g)
  -  Buuräspeckteller (50 g)

Gipfeli
  -  von der Bäckerei Schnüriger 

Zmorgä
Montag bis Samstag bis 11:00 Uhr
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9.50

10.50

12.50

13.50

	

Znüni-Hit chlii
  -  mit 1 Kaffee crème, Milchkaffee oder 3 dl Mineral
  -  Eingeklemmtes nach Wahl 
       mit Einsiedler Chääs, Salami, Fleischkäse oder Buuräschinken
       oder
  -  Paar Wienerli oder Paar Schweinswürstli

Znüni-Hit grouss
  -  mit 5 dl Mineral 	
  -  Eingeklemmtes nach Wahl 
       mit Einsiedler Chääs, Salami, Fleischkäse oder Buuräschinken
      oder
  -  Paar Wienerli oder Paar Schweinswürstli

Znüni-Deluxe chlii
  -  mit 1 Kaffee crème, Milchkaffee oder 3 dl Mineral
  -  Eingeklemmtes mit Einsiedler Trockenfleisch
      oder 
  -  Buuräschüblig (warm oder kalt)

Znüni-Deluxe grouss
  -  mit 5 dl Mineral 	
  -  Eingeklemmtes mit Einsiedler Trockenfleisch 
      oder 
  -  Buuräschüblig (warm oder kalt)

Montag bis Samstag bis 10:00 Uhr

Znüni
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21.00

30.00

28.00

24.00

8.00

11.00

10.00

8.00

4.00

Einsiedler Chääsplatte Viererlei

Chääsplatte Gourmet 
  -  mit Früchtesenf
  -  eine Auswahl aus unserer reichhaltigen Chäästheke

Zvieriplättli (als Apéro für 2 Personen geeignet)

  -  mit Einsiedler Chääs- und Fleischspezialitäten

Milchi Plättli
  -  mit Einsiedler Chääs- und Wurstspezialitäten

Eingeklemmtes 
  -  mit Chääs, Salami, Fleischkäse oder Buuräschinken

Eingeklemmtes 
  -  mit Einsiedler Trockenfleisch 

Buuräschüblig (warm oder kalt) mit Brot 

Wienerli oder Schweinswürstli mit Brot 

Aprikosen-, Nuss- oder Mandelstange
  -  von der Bäckerei Schefer

Zvieri
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9.00
11.00

12.00
14.50

11.00
19.50

12.00
19.50

9.00

Bunter Blattsalat mit Croûtons
  -  mit Speck

Kopfsalat-Herzen
  -  mit Belper-Knolle	

Gemischter Salat
  -  als Hauptgang	

Einsiedler Bergmilchmozzarella mit Tomaten
  -  als Hauptgang	

Tagessuppe

Salout & Suppä

Chääsigs 
Einsiedler Fonduewähe 
  -  dazu Blattsalat

Einsiedler Ofäturli (Kartoffelteig mit Einsiedler Chääs)

  -  dazu gemischter Salat

Rösti-Pastetli mit Einsiedler Raclettechääs
  -  dazu Blattsalat

Älplermagronen mit Einsiedler Chääs
  -  mit Zwiebeln, Speck und Apfelmus
  -  mit Zwiebeln und Apfelmus

Einsiedler Chäässchnitte nature
  -  mit Speck und Spiegelei

21.00

23.00

23.00

23.00
21.00

21.00
25.00
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35.00

21.00
26.00
31.00

29.00

26.00

Cordon bleu vom Schwein (Zubereitung ca. 20 min)

  -  mit Pommes frites und Gemüse

Schweinsschnitzel paniert oder nature

  -  mit Pommes frites und Gemüse

forellen-Chnusperli
  -  mit Tartarsauce und gemischtem Salat

Okara-Bällchen (vegan/glutenfrei)

  -  mit Dip und gemischtem Salat

Alle Hauptspeisen können auch als Fitness-Teller 
mit gemischtem Salat bestellt werden.

Herzhaftes vom Herd

S
M
L

26.00

22.00

Buurä Rösti
  -  mit Einsiedler Chääs, Schinken, Speck und Spiegelei

Chääs Rösti
  -  mit Einsiedler Raclettechääs überbacken

Währschafti Rösti
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26.00
  

29.00

29.00

5.00
5.00
5.00

Einsiedler Bärgchääs-Fondue - Natur Pur
    - mittelrezente Hausmischung mit unserem Hauswein

Chili Willy - Feurig & Frech (ab 2 Personen)

  - mittelrezente Hausmischung mit unserem Hauswein,
    Chiliflocken und Chiliöl 

BBQ-Fondue - Schmeckt wie sommer (ab 2 Personen)

  - mittelrezente Hausmischung mit unserem Hauswein,
    Barbecue-Pfeffer und Jack Daniels-Whisky

Zu unseren Einsiedler Fondue servieren wir Brot und eingelegte Äpfel.

Zusätzliche Beilgen 
  -  mit Gumel
  -  mit Essiggemüse
  -  mit 2 cl Kirsch zum tünklä

Der perfekte Begleiter zum Einsiedler Fondue 

Pinot Gris Kloster Fahr
Weinigen - AOC Zürich

Kellerei Kloster Einsiedeln 

1 dl CHF 6.50
75 cl CHF 45.00

Us Chääs & Liäbi:
üsers Einsiedler Fondue
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Einsiedler Chäässchnitte
  -  mit Speck

Älplermagronen mit Einsiedler Chääs
  -  mit Zwiebeln, Speck und Apfelmus
  -  mit Zwiebeln und Apfelmus

Chicken Nuggets
  -  mit Pommes frites

Schweinsschnitzel paniert
  -  mit Pommes frites

Paar Wienerli
  -  mit Pommes frites

Portion Pommes frites

Frozen Joghurt zum selber garnieren 

Für Nachwuchs-Chääser

9.00
11.00

11.00

9.00

11.50

11.50

11.50

5.00

5.00



10

5.00
7.00
8.00

13.50

13.50

12.00
13.50
12.00

12.00

12.00

9.00

4.00

+ 1.50

22.00

Tagesdessert
Frozen Joghurt zum selber garnieren

Einsiedler Joghurtchöpfli
  -  mit Fruchtsauce und Niidlä

Milchi-Coupe
  -  mit Vanilleglace, Eiercognac und Niidlä

Coupe Frieda
  -  mit Vanilleglace, Kirschlikör und Niidlä

Huusgmachts Iis-Kaffee mit Nidlä
  -  mit Kirschbrand

Meringue
  -  mit Erdbeerglace, Schoggi-Topping und Niidlä

Lauwarmes Schoggichüächli
  -  mit Vanilleglace und Niidlä

Öpfelchüächli 
  -  mit Vanillesauce

Caramelchöpfli
  -  mit Niidlä

Glace Kugeln 
  -  Vanille, Mocca, Schoggi, Erdbeer
  -  Birnensorbet
  -  Zitronensorbet (vegan/glutenfrei)
  -  mit Niidlä

Dessert Chääsplatte mit Früchtesenf

  -  eine Auswahl aus unserer reichhaltigen Chäästheke

Süessi & chääsigi Gnussmomänt
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4.60
6.00
5.10

6.50
6.00
6.00
5.00

7.50
9.00

12.00
4.00
5.00

12.00

12.00
  

6.00

7.00

Kaffee crème, Espresso
Doppelter Espresso
Milchkaffee, Cappuccino mit Einsiedler Bergmilch

Kaffee mit Einsiedler Niidlä

Latte Macchiato mit Einsiedler Bergmilch

Iced Latte Macchiato mit Einsiedler Bergmilch

Sirocco Bio-Tee
  -  Schwarz-, Früchte-, Minz-, Ginger-Lemon-,
     Verveine-, Kräuter und Kamillen-, Hagebuttentee

Felchlins Schoggi-Traum
  -  mit Niidlä
  -  mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikör

Einsiedler Bergmilch 3 dl warm oder kalt

  -  mit Ovi oder Schoggi warm oder kalt

Milchi-Huuskaffee
  -  mit 4 cl Eiercognac und Niidlä

rosoli-kaffee
  -  mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikör

Kafi Luz
  -  mit Zwetschgen, Träsch oder Chrüter

Caffè Corretto Grappa

Kaffee, Einsiedler Milch und meh
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Ächt Schwyz - 
Genuss im Original 

Ächt Schwyz zertifiziert kulinarische 
Produkte und Angebote aus der Region, 
die für Qualität und Nachhaltigkeit stehen. 

Als Mitglied von Ächt Schwyz 
geniessen Sie traditonelle, regionale 
und einheimische Küche mit typischen 
Einsiedler Spezialitäten. Seit der Eröffnung 
der Milchmanufaktur Einsiedeln im Jahr 
2015 beziehen wir unsere Produkte und 
Zutaten von einheimischen Lieferanten 
und regionalen Produzenten. 



13

3.00
4.50
5.50

3.50
5.00
6.00
6.50
11.00

5.50

3.00
4.50
5.50
6.00

11.00

0.50
1.00
2.00
2.50
4.00

5.00

6.00

5.50

OFFEN	

Einsiedler Beerenmolke  

Süessmost frisch ab der Presse
  -  vom Lützelhof, Pfäffikon/SZ

Huusiisthej - Diis Tea Alpenrkäuter

einsiedler Tafelwasser, Rivella rot, 
Sinalco Cola, Ramseier Eistee, 
Ramseier Apfeldrink, 
Ramseier Apfelschorle, 
Elmer Citro 

Einsiedler wasser

IM FLÄSCHLI

Sinalco Orange, Sinalco Cola Zero, 
Rivella blau

Original Orangenmost

Swiss Mountain Spring
  -  Classic Tonic Water
  -  Red Berry
  -  Bitter Lemon
  -  Salty Grapefruit

Durschtlöscher

2 dl
3 dl
5 dl

2 dl
3 dl
5 dl

    5 dl
        1 L

4 dl

2 dl
3 dl
5 dl

     5 dl
       1 L

2 dl
3 dl
5 dl

 5 dl
     1 L

3.3 dl

5 dl

2 dl

Karaffe    
Karaffe       

 Karaffe    
Karaffe      

 Karaffe
Karaffe     
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10.50
13.50

13.00

10.50
13.00

7.00

3.50
4.50
6.00

6.50
6.50
7.00
5.00
5.50

6.50

Huusapéro
  -  mit und ohne Alkohol

Apérol Spritz
Lillet mit Salty Grapefruit
  -  mit Red Berry

Campari, Cynar, Martini mit Tafelwasser

Üses Bier us Einsiedeln
Einsiedler Lager oder Panaché vom Fass
  -  Herrgöttli
  -  Stange
  -  Chübel

Einsiedler Bier aus der Flasche
  -  Einsiedler Lager hell in der Bügelflasche
  -  Einsiedler Lager dunkel
  -  Einsiedler Weizenbier
  -  Einsiedler Spezli hell
  -  Einsiedler Alkoholfrei

Moscht
Ramseier Suure Moscht klar
  -  mit oder ohne Alkohol

Apéro-Ziit

4 cl

2 dl
3 dl
5 dl

58 cl
50 cl
50 cl 
33 cl
33 cl

49 cl

4.8 %

4.8 %
4.8 %
5.0 %
5.2 %
0.0 % 

4.0 %
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8.00

9.00

9.00

9.00

8.00

8.00

8.00

8.00

10.00

9.00

9.00

12.00

12.00

9.00

14.00

Einsiedler Ur-Rosoli

Einsiedler Ur-Rosoli RAHMliKÖR

Heuschnaps

Diezigen Honig-Williams

Diezigen Honig-Chrüter

Fassbind eiercognac

Fassbind Frida Kirschlikör

Fassbind Tradition
  -  Tradition Kirsch
  -  Tradition Pflaume
  -  Tradition Williams

Fassbind - Les vieilles
  -  Vieil Abricot
  -  Vieille Framboise
  -  Vieux Kirsch
  -  Vieille Poire
  -  Vieille Prune

Residenza Grappa 
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Grappa Chiara Vallombrosa Merlot
  -  Tamborini Carlo, Lamone

Grappa Quattromani barrique
  -  Tamborini Carlo, Lamone

Marc - Pinot NOir-Trester
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Consilio - Weinbitter
  -  Kellerei Kloster Einsiedeln

Two Ravens - Single Malt Whisky 12y
  -  Gebrüder Kümin Weinbau - Freienbach SZ

Schnaps us der Heimat

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl 

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

4 cl

25.0 %

25.0 %

25.0 %

25.0 % 

33.0 %

15.0 %

24.0 % 

40.0 %

40.0 % 

40.0 %

43.0 %

43.0 %

40.5 %

20.0 %

43.0 %
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6.00
29.00

8.00
51.00

58.00

6.50
34.00

6.50
45.00

28.00

Alkoholfreier 
Essensbegleiter
Sansbulle Rosé
    Tafelgetränk aus frischen Schweizer  
    Regent-Trauben, Haskap- und Aroniabeeren 
    Tröpfel GmbH

Schaumwein
zürichsee vin mousseux brut
    Pinot Noir - AOC Zürichsee
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Vivus extra trocken
    Riesling - AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln 

Rimuss bianco dry
    Hallau SH
    Rimuss Kellerei AG

Rosé
Weinsiedler
    Weissherbst Cuvée - VdP Suisse
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Rosenberg
    Pinot Noir - Zürichsee AOC, Feldbach
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Us der Truubä

10 cl
50 cl

10 cl
75 cl

75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

50 cl

0.0 %

12.3 %

11.5 %

0.0 %

12.3 %

12.0 %
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7.00
48.00

7.00
48.00

6.50
45.00

28.00

53.00

43.00

56.00

Weisswein
Weinsiedler Sauvignon blanc
    AOC St. Gallen
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Initio
    Müller-Thurgau - AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Pinot Gris Kloster Fahr
    Weiningen - AOC Zürich
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Federweisser
    Blauburgunder - AOC Zürichsee
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Räuschling
    AOC Zürichsee
    Kellerei Kloster Einsiedeln

St. Johann
    Chardonnay - Schwyz AOC
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Cuvée Madame Rosmarie
    Petite Arvine, Pinot blanc, Pinot gris,     
    Sylvaner und Païen
    A. & D. Mathier Nouveau Salquenen

Us der Truubä

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

50 cl

75 cl

75 cl

75 cl

12.0 %

11.3 % 

13.6 %

12.5 %

12.8 %

13.5 %

13.0 % 
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6.50
45.00

8.00
53.00

6.50
45.00

Rotwein
CaDo
    Cabernet Dorsa und Dornfelder 
    VdP Suisse
    Robert Irsslinger - Wangen SZ

Zweigelt Kloster Fahr
    Weiningen ZH - AOC Zürich
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Riposo
    Pinot noir, Cabernet Soyhières,
    Regent, Garanoir und Piroso
    IGT Svizzera
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach
 

Us der Truubä

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

13.5 %

13.2 % 

13.0 %
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56.00

72.00

49.00

56.00

69.00

62.00

Rotwein
Konvent
    Pinot Noir - AOC Zürichsee 
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Cuva
    Gamaret, Pinot Noir - AOC Zürichsee 
    Kellerei Kloster Einsiedeln

Trio Classico
    Pinot noir, Cabernet Soyhières und
    Diolinoir
    Gebrüder Kümin Weinbau Freienbach

Cuvée Madame Rosmarie
    Syrah, Pinot Noir, Merlot und
    Cabernet Sauvignon
    A. & D. Mathier Nouveau Salquenen

Rarum
    Pinot Noir - AOC Aargau
    Nauer Weine Bremgarten

Due Amici
    Merlot - DOC Ticino
    Guido Brivio
 

Us der Truubä

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

14.8 %

15.5 % 

13.3 %

14.0 %

14.2 %

13.0 %
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Informationen
Alkohol schenken wir nicht an Gäste unter 16 Jahren 
aus – Spirituosen, Alcopops und weitere Destillate nicht 
an Gäste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und 
Fisch.

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der 
Region, mit Ausnahme derjenigen, die explizit anders 
gekennzeichnet sind.

Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren 
Gerichten fragen Sie unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) 
und inkl. MwSt. Preisänderungen vorbehalten.

Die vollständigen AGBs finden Sie auf unserer Webseite.

Mit der Herausgabe einer neuen Dokumentation 
verlieren alle vorherigen ihre Gültigkeit.
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Milchmanufaktur Einsiedeln AG
Alpstrasse 6

8840 Einsiedeln


