




Weihnachtliche Genussmomente
Die festliche Jahreszeit lädt ein, in gemütlicher Atmosphäre zusammenzukommen und 
besondere Momente zu teilen. In der Gastwirtschaft im Abteihof verwöhnen wir Sie mit 
kulinarischen Köstlichkeiten, die perfekt zu Advent und Weihnachten passen. 
 
Geniessen Sie unvergessliche Stunden im Herzen von Einsiedeln – und lassen Sie sich 
von unserer weihnachtlichen Küche verwöhnen.

Gastwirtschaft
im Abteihof



Wein am Klostertisch
Bei einer Führung mit Degustation tauchen Sie in die Welt der Einsiedler Weine ein. 
Anschliessend erwartet Sie ein genussvoller Abend – mit Apéro und einem raffinierten 
3-Gang-Menü, harmonisch begleitet von erlesenen Weinen aus der Kloster Kellerei.

17.00 Uhr bis 18.00 Uhr  
Führung durch die Kloster Kellerei mit einer Weindegustation 

18.00 Uhr Apéro und 3-Gang-Abendessen
Häppchen aus der AbteihofKüche 

RandenCarpaccio mit Ziegenkäse, 
gerösteten Pinienkernen und Rucola

*** 

Roastbeef an Balsamico-Reduktion
mit Kartoffelgratin und Wurzelgemüse

*** 

Schokoladen-Truffes-Küchlein 
mit Vanilleglace und Schlagrahm

CHF 99.00

mit Getränkebegleitung + CHF 75.00
(inkl. Wein aus der Kloster Kellerei, 

Tafelwasser von der Klosterquelle, Kaffee und Digestif)



Käse am Klostertisch
Tauchen Sie ein in die Welt des Einsiedler Käses: Erleben Sie einen 
spannenden Blick hinter die Kulissen der Milchmanufaktur Einsiedeln und 
geniessen Sie anschliessend einen genussvollen Abend in der Gastwirtschft 
im Abteihof – mit Apéro und einem Einsiedler Raclette à discrétion.

16.00 Uhr bis 17.00 Uhr  
Erlebnisangebot „Blick hinter die Kulissen“  

in der Milchmanufaktur Einsiedeln  

17.30 Uhr Apéro und 3-Gang-Abendessen
Häppchen aus der AbteihofKüche

	

Bunter Blattsalat mit gerösteten Kernen
*** 

Raclettebuffet à discrétion
mit Einsiedler Raclettekäse, Kartoffeln, 

Essiggemüse, Tomaten, Speck und Zwiebeln
*** 

Süssmostcrème mit Schlagrahm

CHF 85.00

mit Getränkebegleitung + CHF 54.00
(inkl. Wein aus der Kloster Kellerei, 

Tafelwasser von der Klosterquelle, Kaffee und Digestif)



Apéro

Apéro-häppchen aus der Abteihofküche
 

Vorspeisen

Bunter Blattsalat mit gerösteten Kernen

Randencarpaccio 
	 mit Ziegenkäse, gerösteten Pinienkernen und Rucola 

Kürbis-Kokos-Suppe

	

9.00
 

11.00

15.00
	

11.00
	



Hautpgänge aus dem ofen

schwedenbraten 
	 an Portweinjus und Wurzelgemüse

Kalbsbraten 
	 an Rosmarinjus und Wurzelgemüse

Roastbeef 
	 an Balsamico-Reduktion und Wurzelgemüse

Cordon Bleu vom sChwein mit Einsiedler Käse
	 mit Gemüse

Wählen Sie eine Beilage für die Gesellschaft
	 Kartoffelgratin oder Bratkartoffeln

Linsencurry (vegan, gluten- & laktosefrei)
	 mit Gemüse im Citrus-Olivenöl und Basmati-Reis

Süsse Versuchung

Schokoladen-Truffes-Küchlein 
	 mit Vanilleglace und Schlagrahm

Apfelküchlein
	 mit Vanilleglace und Vanillesauce

SüssmostCrème
	 mit Schlagrahm 

Mango-Panna-Cotta (vegan, gluten- & laktosefrei)
	 mit Kokosmilch

33.00

37.00
	
	

46.00
	

34.00

	

29.00
	

14.50
	

15.00
	

11.00

11.00



Schaumwein

Vivus Riesling Trocken
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Vivus Rosé Extra Brut
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Rimuss
	 Bianco Dry - Hallau SH
	 Rimuss & Strada 

9.50
58.00

65.00
140.00

6.50
34.00

10 cl
75 cl

75 cL 
150 cL 

10 cl
75 cl

12.2 %

12.3 %

0.0 %

Weisswein & Rosé

Initio - Müller-Thurgau
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Räuschling
	 AOC Zürich - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Federweisser - Pinot NOir
	 Kloster Fahr - AOC Zürich
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Pinot Gris - Kloster Fahr
	 AOC Zürich - Weiningen ZH
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

7.00
48.00

8.00
53.00

7.00
49.00

49.00

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

 

10 cl
75 cl

75 cl

11.3 %
	

12.5 %

13.8 %

13.6 %

2024
	

2023

2024

2023



rotwein

Pinot Noir - Kloster Fahr
	 AOC Zürich - Weiningen ZH
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Zweigelt - Kloster Fahr
	 AOC Zürich - Weiningen ZH
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Konvent - Pinot Noir
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Cuva - Gamaret & Pinot Noir
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

Merlot
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

7.00
49.00

8.00
53.00

56.00

72.00

55.00

10 cl
75 cl

10 cl
75 cl

75 cl

75 cl

75 cl

13.5 %

12.3 %

14.8 %

15.5 %

13.0 %

Digestif

nuntius
	 Weinbrand
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

7.002 cl41.5 %
 

Süsswein

Primas leutschen
	 AOC Zürichsee - Freienbach SZ
	 Kellerei Kloster Einsiedeln

59.0050 cl18.5 %

2023

2023

2023

2023

2022

2018



Viva la Vida

Aperol Spritz
	 mit Vivus von der Kellerei Kloster Einsiedeln

Rebels 0.0% Spritz
	 mit Dolce Spritz mit Rimuss Bianco Dry

Kloster Hugo
	 mit Vivus Riesling von der Kellerei Kloster Einsiedeln

Hugo 0.0%
	 mit Rimuss Bianco Dry

Negroni
	 mit Gin, Campari und rotem Wermut

13.00

13.00
	

13.00
	

13.00
	

15.00
	

Eine Rebellion für mehr Auswahl und besseren 
alkoholfreien Geschmack - kein Alkohol, kein Kater, 
keine Kompromisse!

Rebels 0.0% ist ein junges CH-Unternehmen, 
welches Alkoholfreie Spirtuosen aus Bio-Botanicals 
herstellt und international vertreibt.



Für den Durst

Tafelwasser aus der Klosterquelle
	 laut und leise

Süssgetränke
	 Sinalco Cola, Sinalco Cola Zero,
	 Rivella rot, Rivella blau

Süssgetränke 
	 Süssmost frisch ab Presse vom Lützelhof

4.50
5.50
11.00

5.00

4.50
	

30 cl
50 cl

100 cl 

33 cl

30 cl

Kaffee & Tee

Kaffee, Espresso

Milchkaffee, Cappuccino

Latte Macchiato

Kaffee Zwetschgen, Träsch, Chrüter, Williams
	
Sirocco tee
	 Früchte-, Minze-, Schwarz-, Vervein-, Ginger-Lemon Tee

Apfelpunsch 
	 mit Calvados

Schoggi-Traum
	 mit Schlagrahm 
	 mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikör

4.60

5.10
	

6.00
	

6.00
	

5.00

7.00
9.50

	
7.50
9.00

12.00

	

	

	

	



Bier & Moscht

Ramseier Suure Moscht Klar
	 mit und ohne Alkohol

Einsiedler Lager Hell 	 			 
	 in der Bügelflasche

Einsiedler Spezli	

Einsiedler Radler

Einsiedler Weizen

Einsiedler Alkoholfrei

6.50

6.50

5.00
	

5.00
	

7.00

5.50

49 cl

58 cl

33 cl

33 cl

50 cl

33 cl

4.0 %

4.8 %
	

5.2 % 

2.5 %

5.0 %

0.0 %



Das klostereigene Rebbland erstreckt sich über rund 12 Hektaren und 
befindet sich in der Leutschen (Freienbach SZ) und auf der Insel Ufnau sowie 
in Weiningen und Unterengstringen im Limmattal beim Kloster Fahr.

Im Herbst werden die Trauben von allen vier Standorten nach Einsiedeln 
transportiert und dort zu Qualitätsweinen gekeltert. Die Weine tragen die 
Herkunftsbezeichnungen AOC Zürichsee (Leutschen und Insel Ufnau) und AOC 
Zürich (Weiningen und Unterengstringen).

Die Weine sind im Online-Shop der Kellerei und Regio Shop der Milchmanufaktur 
erhältlich.
 
Wir, in der Gastwirtschaft zum Abteihof, servieren ausschliesslich Wein aus 
der renommierten Kellerei Kloster Einsiedeln, direkt aus unserer Heimatregion.

Reiche Weinbautraditionen Der 
Klöster Einsiedeln und Fahr

Kellerei
Kloster Einsiedeln



mittendrin und dabei
Besucht man die Milchmanufaktur Einsiedeln, wird das Erlebnis Milch schon 
durch die grossen Glaswände mit Blick in die moderne Käserei sichtbar. 
Schauen Sie unseren Käsern zu, wie seit 2012 einheimische Bergmilch zu 
erstklassigen Molkerei- und Käseprodukten verarbeitet wird. 

Geniessen Sie die traditionelle, regionale und einheimische Küche mit 
typischen Einsiedler Spezialitäten. Wir achten darauf, dass wir unsere 
Zutaten von einheimischen Lieferanten und regionalen Produzenten 
beziehen. 

Erleben Sie mit Ihrer Gruppe die spannende Welt der Milchverarbeitung 
hautnah. Kombinieren Sie das spannende Erlebnisangebot mit einem 
«Zmorgä», «Zmittag», feinen Abendessen oder Apéro im Restaurant der 
Milchmanufaktur.

Im Regio Shop wird das Einkaufen zu einem Erlebnis. Unzählige 
Käsespezialitäten aus der ganzen Schweiz erfreuen jeden Käseliebhaber 
und bilden die riesige Vielfalt des Käselandes Schweiz ab.

Milchmanufaktur 
Einsiedeln 







Was ich noch wissen muss für 
meinen perfekten Anlass

Öffnungszeiten
Donnerstag, 13. November 2025 bis Samstag, 13. Dezember 2025
jeweils donnerstags, freitgas und samstags auf Voranmeldung bis 22.00 Uhr.

Zusätzlich vom Samstag, 29. November 2025 bis Montag, 8. Dezember 2025 
täglich von 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr.

Die Gastwirtschaft im Abteihof befindet sich im Innenhof des Klosters 
Einsiedeln. Bitte beachten Sie, dass auf dem gesamten Klosterareal am Abend 
absolute Ruhe herrschen muss. Wir bitten Sie daher, sich an die Anweisungen 
unserer Mitarbeitenden zu halten und auch im Aussenbereich Rücksicht auf die 
besondere Atmosphäre des Klosters zu nehmen.

Vielen Dank für Ihr Verständnis und Ihre Mithilfe, damit dieser Ort seine 
einzigartige Stille bewahren kann.

Zapfengeld
Haben Sie eine Rarität zu Hause die Sie mit Ihren Gästen bei uns geniessen 
möchten, dann verrechnen wir pro Flasche CHF 30.00 Zapfengeld.

Dekoration
Für jeden Anlass die passenden Blumen. Wünschen Sie eine spezielle 
Blumendekoration auf den Tischen, wir beraten Sie gerne bei der Auswahl 
und organisieren diese für Sie.

Hindernisfreies Restaurant 
Der Zugang zum Restaurant ist hindernisfrei. Wir verfügen über ein 
rollstuhlgängiges WC.

Parkplätze
Rund um das Kloster Einsiedeln stehen öffentliche Parkplätze zur Verfügung.



Informationen
Alkohol schenken wir nicht an Gäste unter 16 Jahren aus – Spirituosen,
Alcopops und weitere Destillate nicht an Gäste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme 
derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten fragen
Sie unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.
Preisänderungen vorbehalten.

Unsere Lieferanten
Einsiedler Käse und Molkereiprodukte
Milchmanufaktur Einsiedeln AG, Einsiedeln

Fleischspezialitäten
Walhalla DelikatEssen AG, Einsiedeln

Trachslauer Freilandhühner
Kälin Rita und Jürg, Einsiedeln 

Brot- und Backwaren
Bäckerei Schefer, Einsiedeln 

Einsiedler Bier
Brauerei Rosengarten AG, Einsiedeln 

Kaffee
Drei Herzenkaffee GmbH, Einsiedeln

Süssgetränke und Most
Ramseier Suisse AG, Sursee



Allg. Geschäftsbedingungen
Damit Ihr Anlass in rundum guter Erinnerung bleibt, bitten wir Sie folgende 
Punkte zu beachten: Der Kunde verpflichtet sich, der Milchmanufaktur 
Einsiedeln AG, die verbindliche Teilnehmerzahl für eine Veranstaltung 
spätestens 5 Werktage vor dem Veranstaltungstermin mitzuteilen.

Bei einer Abweichung der tatsächlichen Teilnehmerzahl gegenüber der 
vom Kunden gemeldeten Teilnehmerzahl gilt:

Bis 5 % tiefere tatsächliche Teilnehmerzahl: Abrechnung nach tatsächlicher 
Teilnehmerzahl. D.h. pro 20 angemeldete Personen ziehen wir eine Person 
von der Rechnung ab. Mehr als 5 % tiefere tatsächliche Teilnehmerzahl: 
Die Abweichung wird mit (höchstens) 5 % berücksichtigt. Bei späterer 
Erhöhung der tatsächlichen Teilnehmerzahl erfolgt – unter dem 
Vorbehalt der Durchführbarkeit – die Abrechnung nach der tatsächlichen 
Teilnehmerzahl.

Es kann immer etwas schief gehen im Leben...

Kann eine Veranstaltung aus Gründen, welche nicht der MME AG 
zuzurechnen sind und für welche die MME AG nicht verantwortlich ist, 
nicht durchgeführt werden, so behält die MME AG den Anspruch auf (Teil-) 
Zahlung der vereinbarten Leistung entsprechend der Auftragsbestätigung 
unter Berücksichtigung des Eingangs der schriftlichen Annullation wie 
folgt:

Absage der Veranstaltung bis drei Arbeitstage vor dem Termin: 
50% gemäss Auftragsbestätigung
Absage der Veranstaltung 4 – 14 Arbeitstage vor dem Termin: 
10% gemäss Auftragsbestätigung

Die vollständigen AGBs finden Sie auf unserer Webseite. 

Mit der Herausgabe einer neuen Dokumentation verlieren alle vorherigen
ihre Gültigkeit.




