GASTWIRTSCHAFT



APERO-HAPPCHEN AUS DER ABTEIHOFKUCHE

BUNTER BLATTSALAT

mit gergsteten Kernen

RANDENCARPACCIO

mit Ziegenkase, gerésteten Pinienkernen und Rucola

KURBIS-KOKOS-SUPPE

BUNDNER-GERSTENSUPPE

9.00

11.00

15.00

11.00

15.00



CORDON BLEU VOM SCHWEIN MIT EINSIEDLER KASE

mit Pommes frites und Gemuse

KALBSBRATEN AN ROSMARINJUS

mit Kartoffelgratin und Wurzelgemdise

RINDSHACKTATSCHLI AN RAHMSAUCE

mit Pommes frites und Gemuse

RIZ CASIMIR (mit Poulet)

mit Frichten und Reis

RIZ CASIMIR (mit Tofu)

mit Frichten und Reis

ALPLERMAGRONEN MIT EINSIEDLER KASE

und gerdsteten Zwiebeln, Apfelmus

LINSENCURRY (vegan, gluten- & laktosefrei)

mit Gemuse im Citrus-Olivenol und Basmati-Reis

EINSIEDER OFATURLI MIT SPECK

mit buntem Salatbouquet

FALAFEL

auf Couscous-Beet und Brunoise-Gemuse

3400

3700

2700

29.00

29.00

23.00

29.00

24.00

29.00



SCHOKOLADEN-TRUFFES-KUCHLEIN

mit Vanilleglace und Schlagrahm

APFELKUCHLEIN

mit Vanillesauce und Vanilleglace

SUSSMOSTCREME

mit Schlagrahm

MANGO-PANNA-COTTA (vegan, gluten- & laktosefrei)

mit Kokosmilch

KASEVARIATION MIT FRUCHTESENF

eine Auswahl unserer hauseigenen Einsiedler Bergkase und
Schweizer Spezialitaten

14.50

15.00

11.00

11.00

19.00



TAFELWASSER AUS DER KLOSTERQUELLE

laut und leise

SUSSGETRANKE

Sinalco Cola, Sinalco Cola Zero,
Rivella rot, Rivella blau

SUSSGETRANKE

Stissmost frisch ab Presse vom Litzelhof

KAFFEE, ESPRESSO
MILCHKAFFEE, CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO

30CL
90 CL
100 CL

33CL

30CL

KAFFEE ZWETSCHGEN, TRASCH, CHRUTER, WILLIAMS

SIROCCO TEE

Frichte-, Minze-, Schwarz-, Vervein-, Ginger-Lemon Tee

APFELPUNSCH

mit Calvados

SCHOGGI-TRAUM

mit Schlagrahm
mit 4 cl UR-ROSOLI Rahmlikar

4.50
9.90
11.00

2.00

4.50

460

210

6.00

6.00

2.00

700
9.50

150
9.00

12.00



RAMSEIER SUURE MOSCHT KLAR

mit und ohne Alkohol

EINSIEDLER LAGER HELL

in der Blgelflasche

EINSIEDLER SPEZLI

EINSIEDLER RADLER

EINSIEDLER WEIZEN

EINSIEDLER ALKOHOLFREI

40 %

48 %

9.2 %

2.9%

9.0 %

0.0 %

49 o

98 oL

33 cL

33 cL

50 o

33 cL

6.90

6.90

2.00

2.00

700

9.90



VIVA LA VIDA

APEROL SPRITZ 13.00

mit Vivus von der Kellerei Kloster Einsiedeln

REBELS 0.0% SPRITZ 13.00

mit Dolce Spritz mit Rimuss Bianco Dry

KLOSTER HUGO 13.00

mit Vivus Riesling von der Kellerei Kloster Einsiedeln

HUGO 0.0% 13.00

mit Rimuss Bianco Dry

NEGRONI 15.00

mit Gin, Campari und rotem Wermut

Eine Rebellion fir mehr Auswahl und besseren
alkoholfreien Geschmack - kein Alkohol, kein Kater,
keine Kompromisse!

Rebels 0.0% ist ein junges CH-Unternehmen,
welches Alkoholfreie Spirtuosen aus Bio-Botanicals
herstellt und international vertreibt.




VIVUS RIESLING TROCKEN
AOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

VIVUS ROSE EXTRA BRUT
AOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

RIMUSS

Bianco Dry - Hallau SH
Rimuss & Strada

INITIO - MULLER-THURGAU 2024
AOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

RAUSCHLING 2023
AQC Zurich - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

FEDERWEISSER - PINOT NOIR 2024
Kloster Fahr - AOC Zirich
Kellerei Kloster Einsiedeln

PINOT GRIS - KLOSTER FAHR 2023
AQC Zdrich - Weiningen ZH
Kellerei Kloster Einsiedeln

12.2 %

123 %

0.0 %

13 %

129 %

138 %

136 %

10c
79 o

79 oL
180 o

10c
79 o

10ca
79 oL

10ca
79 oL

10c
719 o

73 oL

9.50
28.00

65.00
140.00

6.90
3400

700
4800

8.00
23.00

700
49.00

4900



PINOT NOIR - KLOSTER FAHR
AQC Zdrich - Weiningen ZH
Kellerei Kloster Einsiedeln

ZWEIGELT - KLOSTER FAHR
AQC Zdrich - Weiningen ZH
Kellerei Kloster Einsiedeln

KONVENT - PINOT NOIR
AQOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

CUVA - GAMARET & PINOT NOIR
AOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

MERLOT
AQOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

PRIMAS LEUTSCHEN
AQOC Zirichsee - Freienbach SZ
Kellerei Kloster Einsiedeln

NUNTIUS
Weinbrand
Kellerei Kloster Einsiedeln

2023

2023

2023

2023

2022

2018

139 %

123 %

148 %

19.9 %

130 %

18.5 %

41.3 %

10c
79 cL

10c

79 cL

79 cL

79 cL

79 cL

50 oo

2 oL

700
4900

8.00

2300

96.00

7200

92.00

29.00

700



KELLEREI
KLOSTER EINSIEDELN

REICHE WEINBAUTRADITIONEN DER
KLOSTER EINSIEDELN UND FAHR

Das klostereigene Rebbland erstreckt sich tber rund 12 Hektaren und
befindet sich in der Leutschen (Freienbach SZ) und auf der Insel Ufnau sowie
in Weiningen und Unterengstringen im Limmattal beim Kloster Fahr.

Im Herbst werden die Trauben von allen vier Standorten nach Einsiedeln
transportiert und dort zu Qualitatsweinen gekeltert. Die Weine tragen die
Herkunftsbezeichnungen AOC Ziirichsee (Leutschen und Insel Ufnau) und AOC
Zirich (Weiningen und Unterengstringen).

Die Weine sind im Online-Shop der Kellerei und Regio Shop der Milchmanufaktur
erhaltlich.

Wir, in der Gastwirtschaft zum Abteihof, servieren ausschliesslich Wein aus
derrenommierten Kellerei Kloster Einsiedeln, direkt aus unserer Heimatregion.
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MILCHMANUFAKTUR
EINSIEDELN

MITTENDRIN UND DABEI

Besucht man die Milchmanufaktur Einsiedeln, wird das Erlebnis Milch schon
durch die grossen Glaswande mit Blick in die moderne Kaserei sichtbar.
Schauen Sie unseren Kasern zu, wie seit 2012 einheimische Bergmilch zu
erstklassigen Malkerei- und Kaseprodukten verarbeitet wird.

Geniessen Sie die traditionelle, regionale und einheimische Kiiche mit
typischen Einsiedler Spezialitaten. Wir achten darauf, dass wir unsere
Zutaten von einheimischen Lieferanten und regionalen Produzenten
beziehen.

Erleben Sie mit Ihrer Gruppe die spannende Welt der Milchverarbeitung
hautnah. Kombinieren Sie das spannende Erlebnisangebot mit einem
«/morgd», «Zmittag», feinen Abendessen oder Apéro im Restaurant der
Milchmanufaktur.

Im Regio Shop wird das Einkaufen zu einem Erlebnis. Unzahlige
Kasespezialitdten aus der ganzen Schweiz erfreuen jeden Kaseliebhaber
und bilden die riesige Vielfalt des Kaselandes Schweiz ab.



MILCH

MANUFAKTUR
EINSIEDELN

MAN soLL DIE FESTE FEIERN
WIE SIE FALLEN

Fur Firmen, Gruppen und Vereine bieten wir einzigartige
Erlebnisse rund um den Kase. Werdet selbst zum Kaser,
entdeckt das tradtionelle Handwerk und geniesst anschliessend
einen feinen Apéro oder ein Essen mit regionalen Spezialitaten.

Ob Teamevent, Vereinsausflug oder Familienfeier,
bei uns wird jeder Anlass zum Erlebnis!
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INFORMATIONEN

Alkohol schenken wir nicht an Gaste unter 16 Jahren aus — Spirituosen,
Alcopops und weitere Destillate nicht an Gaste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Alle unsere Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz, mit Ausnahme
derjenigen, die explizit anders gekennzeichnet sind

Uber Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten fragen
Sie unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.
Preisanderungen vorbehalten.

Offnungszeiten
Donnerstag, 13. November 2025 bis Samstag, 13. Dezember 2025
jeweils donnerstags, freitgas und samstags auf Voranmeldung bis 22.00 Uhr.

Zusatzlich vom Samstag, 29. November 2025 bis Montag, 8. Dezember 2025
taglich von 11.00 Uhr bis 17.00 Uhr.

Die Gastwirtschaft im Abteihof befindet sich im Innenhof des Klosters
Einsiedeln. Bitte beachten Sie, dass auf dem gesamten Klosterareal am
Abend absolute Ruhe herrschen muss. Wir bitten Sie daher, sich an die
Anweisungen unserer Mitarbeitenden zu halten und auch im Aussenbereich
Ricksicht,auf die besondere Atmosphare des Klosters zu nehmen.

Vielen/Bank fir lhr Verstandnis und lhre Mithilfe, damit dieser Ort seine
einzigartige Stille bewahren kann.




UNSERE LIEFERANTEN

Einsiedler Kase und Molkereiprodukte
Milchmanufaktur Einsiedeln AG, Einsiedeln

Fleischspezialitaten
Walhalla DelikatEssen AG, Einsiedeln

Trachslauer Freilandhihner
Kalin Rita und Jurg, Einsiedeln

Brot- und Backwaren
Backerei Schefer, Einsiedeln

Einsiedler Bier
Brauerei Rosengarten AG, Einsiedeln

Kaffee
Drei Herzenkaffee GmbH, Einsiedeln

Sussgetranke und Most
Ramseier Suisse AG, Sursee







