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Gastwirtschaft
im Abteihof

Die Outdoor Pop-up Gastwirtschaft im Abteihof im kleinen Park innerhalb 
der Klosteranlage lädt zum Verweilen ein. 

Die Gastwirtschaft ist ein Treffpunkt, wo sich Gäste von Nah 
und Fern, Einheimische, Mitarbeitende des Klosters sowie Pilger 
und Touristen aus aller Welt treffen, um hier die gute Einsiedler 
Bergluft zu geniessen und den Alltag hinter sich zu lassen. 
Aus der Abteihof-Küche gibt es einheimische «Milchi-Plättli», 
Flammkuchen, feine Salat-Bowls oder Einsiedler Glace-Coups, welche 
von unserem Service-Team mit Charme serviert werden.

Auch ein feiner Tropfen aus der Klosterkellerei, gekeltert aus Trauben 
von den klostereigenen Rebbergen, darf nicht fehlen. Und wer weiss, 
vielleicht ergeben sich bei Ihrem Besuch auch Begegnungen und 
Gespräche mit den weltoffenen Mönchen des Klosters Einsiedeln.

idylle hinter den Klostermauern

Gastwirtschaft im Abteihof

Milchmanufaktur Arkaden

Kellerei Kloster Einsiedeln

Eingang Klosterkirche



spiisä
Chnobli-Chrüter Brot
   mit hausgemachter Chnobli-Butter

Milchi-Plättli
   mit Käse und Wurst-Spezialitäten aus der Region

Wurst-Chässalat
   mit Einsiedler Chäs und Wurst

Abteihof-salat
   mit frischem & geräuchertem Einsiedler Mozzarella und Tomaten

Pommes frites
   für Jung und Alt

Ofäfrischä flammchuechä
   mit Sauerrahm, Speck und Zwiebeln

Ofäfrischä flammchuechä
   mit Einsiedler Mozzarella und Tomaten

Ofäfrischä flammchuechä
   mit Sauerrahm, Lachs und Dill

11.50

22.00

23.00

22.50

9.00

22.00

24.00

24.00



Grill
buurä-Schweinsbratwurst

Kalbsbratwurst

PouletschenkelSteak
   mit Kräuterbutter

Marinierte Schweinssteak
   mit Kräuterbutter

18.50

18.00

24.50

26.50

alle grillspeisen werden mit Pommes frites 
oder als Fitnessteller mit salat serviert.



gfrourä
Glace kuglä   Vanille / Mocca / Erdbeere / Pistazie / Kokosnuss / Schoggi / Birne

   mit Nidlä

Coupe Dänemark
   Vanilleglace, Nidlä, Schoggisauce und gebrannte Mandeln

Eiskaffee
   Moccaglace, Espresso, Schoggisauce und Nidlä

Abteihoftraum
   Vanille-, Pistazien- und Schoggiglace mit saisonalen
   Früchten und Nidlä

Morgenrot
   Erdbeerglacee, Espresso, Schoggisauce und Nidlä

Frappé   Vanille / Mocca / Erdbeere / Pistazie / Kokosnuss / Schoggi

   f

4.00
+ 1.50

13.50

13.50

16.00

14.00

10.00

4.90



süess
huusgmachtä chuächä
   mit Nidlä

Huusgmachti Wähe
   mit Nidlä

Mandelstange
   von der Bäckerei Schefer

Nussstange
   von der Bäckerei Schefer

5.50
+1.50

7.50
+1.50

4.00

4.00



flüssigs chalts
Huusgmachtä iistee 
   mit Liäbi gmacht

Appenzeller Mineral
   Laut oder Leise

süesses Gsöff
   Coca Cola, Coca Cola Zero, Rivella Rot, 
   Rivella Blau, Apfelschorle, Goba Citro

bitter
   Sanbitter, Tonic Water

Charisma
   Appenzeller Mineralwasser mit Weihrauchhydrolat

5.50

 
5.00

5.00
 

5.50

5.00

30cl
 
 

33cl

33cl
 
 

20cl
 
 

33cl

Im Charisma trifft Weihrauchhydrolat auf Appenzell Mineral … 

Ein Hydrolat entsteht bei der Gewinnung von ätherischen Ölen 
durch Wasserdampfdestillation. Bei diesem Prozess werden 
alle fettlöslichen und auch die leicht flüchtigen Inhaltsstoffe 
der Pflanze im Öl konzentriert. Pflanzen enthalten aber auch 
viele wasserlösliche Bestandteile, die sich im destillierten 
Wasser, also im Hydrolat sammeln.

Somit entsteht zusätzlich zu den ätherischen Ölen ein 
weiteres, wertvolles Produkt, welches im Charisma zum 
ersten Mal in einem Goba Produkt zum Einsatz kommt.



apéroooooo...!
Huus-apéro mit güx

Huus-apéro Ohni güx

Apérol Spritz

Hugo

Amicero spritz mit güx

Amicero Spritz ohni güx

Gin Tonic

Lilette mit red berry

Marito-Spritz

gespritzer weisswein
   Süss oder Sauer

10.00

10.00
 

12.00

12.00
 

12.00

10.50
 

12.00

12.50

12.00

8.00



kafi & tee
Kaffee, Espresso

Milchkaffee, Cappuccino

Latte macchiato

warmi oder chalti Ovi/Schoggi

kaffee zwetschgä, träsch, chrüter

Milchi kaffee

Sirocco tee
   Früchte-, Minze-, Schwarz-, Verveintee, Ginger-Lemon

4.50
 

5.00

6.00
 

5.00

6.00
 

9.50

5.00



biär & moscht
möhl saft vom fass - klar 
   mit und ohne Alkohol

einsiedler lager

Einsiedler Weizen
   
Einsiedler Spezli

Einsiedler radler

Einsiedler dinkelbier bio

Einsiedler Spezialbier dunkel

Einsiedler alkoholfrei

6.50

 
6.50

7.00

5.00

5.00

6.00

6.00

5.50

49cl
 
 

58cl

50cl

33cl 

33cl 

33cl

33cl

33cl

4.0%
 
 

4.8%

5.4%

5.2% 

2.5% 

4.5%

5.2%

0.0%



Das klostereigene Rebbland erstreckt sich über rund 12 
Hektaren und befindet sich in der Leutschen (Freienbach SZ) 
und auf der Insel Ufnau sowie in Weiningen und Unterengstringen 
im Limmattal beim Kloster Fahr.

Im Herbst werden die Trauben von allen vier Standorten nach 
Einsiedeln transportiert und dort zu Qualitätsweinen gekeltert. 
Die Weine tragen die Herkunftsbezeichnungen AOC Zürichsee 
(Leutschen und Insel Ufnau) und AOC Zürich (Weiningen und 
Unterengstringen).

Die Weine sind im Online-Shop der Kellerei und Regio Shop der 
Milchmanufaktur erhältlich.
 
Wir in der Gastwirtschaft zum Abteihof servieren ausschliesslich 
Wein aus der renommierten Kellerei Kloster Einsiedeln, direkt 
aus unserer Heimatregion.

Kellerei kloster einsiedeln



blöüterli
Vivus riesling trocken
   AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ
   kellerei Kloster Einsiedeln

Vivus ROSÉ extra BRUT
   AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ
   kellerei Kloster Einsiedeln

Rimuss
   bianco dry
   Rimuss & Strada - Hallau

8.00
51.00

 
 

29.00

 

6.50
34.00

10cl
75cl

 

37.5cl 
 

10cl
75cl

12.2%

 
 

12.3%
 

0.0%
 

wyssä & Rosé 
Initio - Müller-Thurgau
   AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ
   kellerei Kloster Einsiedeln

Räuschling
   AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ
   kellerei Kloster Einsiedeln

Pinot gris - Kloster fahr
   AOC Zürich - Weiningen ZH
   kellerei Kloster Einsiedeln
 
rosé - Federweiss - Pinot noir 
   AOC Zürich - Kloster fahr
   kellerei Kloster Einsiedeln

7.00
46.00 

 
7.50

49.00 

49.00 

 
 

25.00

10cl
75cl 

10cl
75cl 

75cl 

 
 

50cl 

11.3%

 
 

12.5%

 

13.6%

 
 

13.8%



routä
Pinot Noir - kloster fahr
   AOC Zürich - Weiningen ZH
   kellerei Kloster Einsiedeln

Zweigelt - kloster fahr
   AOC Zürich - Weiningen ZH 
   kellerei Kloster Einsiedeln

Konvent - Pinot Noir
   AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ 
   kellerei Kloster Einsiedeln
 
Cuva - Gamaret & Pinot Noir
  AOC ZÜRICHSEE - FREIENBACH SZ
  kellerei Kloster Einsiedeln

7.00
49.00

 
 

8.00
51.00

 

53.00

69.00

10cl
75cl

 

10cl
75cl

 

75cl
 
 
 

75cl 

13.5%

 
 

12.3%

 

14.0% 

 
 

15.5% 

schnaps
Residenza Grappa
   Uva Americana - Bellinzona
   kellerei Kloster Einsiedeln

9.004cl

 
40%

 
 



Alkohol schenken wir nicht an Gäste unter 16 Jahren aus – Spirituosen,
Alcopops und weitere Destillate nicht an Gäste unter 18 Jahren.

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch und Fisch.

Über Zutaten und allergene Inhaltsstoffe in unseren Gerichten fragen
Sie unsere Mitarbeitenden.

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) und inkl. MwSt.
Preisänderungen vorbehalten.

Die vollständigen AGBs finden Sie auf unserer Webseite.

Mit der Herausgabe einer neuen Dokumentation verlieren alle vorherigen
ihre Gültigkeit.

informationen


